


HERZLICH WILLKOMMEN
IM BERGRESTAURANT

KULINARISCHES VON DER ALP

Nur das Beste findet bei uns in der Schwendhiitte den Weg
auf deinen Teller. Was auf unseren heimischen Alpwiesen im
Sommer wachst oder gedeiht, verwandeln wir fiir dich in fri-
sche und wiirzige Speisen. Die schmecken nicht nur fantas-
tisch, sondern machen auch optisch etwas her. Die hochwer-
tigen, groBteils lokalen Produkte wie Fleisch, Bergkédse oder
Wildkrauter verfiihren zu kulinarischen Erlebnissen. Darin
schmeckt man unsere Verbundenheit zu unserer Heimat, die
Liebe zum Detail und den Anspruch an uns selbst - aus sehr
guten Produkten das Beste zu machen.
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FEEL 6%0‘0‘[)’%

... fur ein leichteres Berggefiihl

Mit der neuen FEEL GOOD LINIE setzen die OBERSTDORF -
KLEINWALSERTAL BERGBAHNEN ein klares Zeichen in Rich-
tung gesunder Ernahrung. Zudem achten wir besonders auf
die Qualitat und Herkunft der Produkte und beziehen unsere
Zutaten in dieser Linie vorwiegend von regionalen Partnern.

Drei Faktoren zeichnen die neue FEEL GOOD LINIE aus:

e Fettreduziert
e Low carb/vollwertig
e Garantiert ohne kiinstliche Zusatzstoffe

Du findest die neue FEEL GOOD LINIE in all unseren Restau-
rants. Hierbei interpretieren die Kiichenchefs die Gerichte
ganz nach dem Motto: Feines Essen fiir ein gutes Gefiihl.

FEEL 600D GERICATE
IN DER SCHVENDAUTTE

— 000

VEGETARISCH

PENNE ALL' ARRABBIATA * (A.D.F.H)

an feurig-scharfer Tomatensauce

with fiery-spicy tomatosauce .............. 15,50 €

GNOCCHI *®»MN
an Salbeibutter mit Bergkase-Spane
with sage butter and mountain cheese stripes 16,00 €

VEGAN

TOMATIGES LINSENCURRY * (P:B)

mit Gemise und Reis

Tomato-Lentil Curry with vegetables, and rice 15,50 €




CONSOMME VOM WEIDEOCHSEN *(A, D, N)

mit Kalbsbratnocken und Gemiisestreifen

Game consommeé with veal sausage dumplings and

vegetable strips € 8,10

ROTE-BEETE-SCHAUMSUPPE *(D,N, 2, 3)
mit Sahne-Meerrettichhaube
Beetroot cream soup with cream and horseradish € 7,50

PASTA *(A,D,H)
an Tomatensauce
Pasta with tomato sauce € 10,00

KLEINES WIENER SCHNITZEL *(A,H,N, 2, 3)

vom Oberstdorfer Milchkalb mit

Bratkartoffeln

Small Vienna Schnitzel of regional veal with

fried potatoes € 14,00

SCHLUTZKRAPFEN *(A, D, H)

an Zwiebel-Speckbutter und Bergkasespane
Ravioli from Sidtirol with onion bacon butter and
mountain cheese shavings

VERSCHIEDEN BLATTSALATE *(A,H,N,8)

an Preiselbeerdressing mit in Bierteig gebratenem

und wiirzigem Bergkase von der Soller Alpe
Various leaf salads with cranberry dressing and
old mountain cheese from the Soller Alpe

fried in beer batter

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL *(A,H,N, 2, 3)
vom Oberstdorfer Milchkalb mit Bratkartoffeln
Vienna Schnitzel of regional veal with fried potatoes

GESCHMORTE KALBSBACKCHEN *(D,F, K, N)
mit Kartoffelstampf und Karottengemiise
Braised veal cheeks with mashed potatoes and
carrots

RUMPSTEAK *(2,3,4,7)

auf Bohnenbiindchen und Bratkartoffeln mit
Krauterbutter

Rump steak on bean bundles and fried potatoes
with herb butter

€ 18,00

€ 19,00

€ 27,00

€ 26,00

€ 31,00



LAUWARMES SCHOKOKUGHLEIN *(A H,N)
mit flissigem Kern und Beerenragout
Warm chocolate cake with liquid core on berry ragout € 11,00

MARILLEN UND ZWETSCHGENKNODEL *(1,3,8,A,H,N,G)

an VanillesoBe und Zimtbrosel

Apricot and plum dumplings with vanilla sauce and

cinnamon crumbs € 9,50

BITTE BEACHTE AUCH UNSER TAGESANGEBOT.
Please note our daily specials.

HAFERL KAFFEE *(9)
MILCHKAFFEE *(N,9)
CAPPUCCINO *(N,9)

LATTE MACCHIATO *(N,9)
HAFERL SCHOKOLADE *(N)
ESPRESSO *(9)
SCHWARZTEE DARJEELING
PFEFFERMINZTEE
KAMILLENTEE
KRAUTERTEE
FRUCHTETEE
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4,90
5,20
5,20
5,20
5,20
3,60
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80



WASSER

AFRI COLA *(1,3,9)

AFRI BLUNA MIX *(1,2,3,9)

BLUNA ORANGE *(1,2,3)

BLUNA ZITRONE *(2)

HOLUNDERSCHORLE *(2)

APFELSAFTSCHORLE

SKIWASSER *(2)

JOHANNISBEERSCHORLE *(2)

ORANGENSAFT

APFELSAFT

AFRI OHNE ZUCKER *(1,9, 11, 12)
STILLES WASSER

ALMDUDLER *(1,2,3)
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von Allgauer Brauereien Zotler & Meckatzer

HEFEWEIZEN *(H) 0,5 |
RUSS *(H,2) 0,5 |
COLAWEIZEN *(H,1,3,9) 0,5 |
EXPORT *(H) 0,5 |
RADLER *(H,2) 0,5 |
ALKOHOLFREIES WEIZEN *(H) 0,5 |
DUNKLES WEIZEN *(H) 0,5 |
ALKOHOLFREIES BIER *(H) 0,33 |
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IHIJJINGER

m o r e t h an w i ne!!

von Leo HILLINGER

Das Weingut Leo HILLINGER

Leo HILLINGER - more than wine! Von Weingarten umgeben,
mit Blick auf das Leithagebirge und den Neusiedler See liegt
das Weingut Leo HILLINGER. Es ist ein auBergewdhnlicher
Ort und eine besondere Location fiir Firmenfeiern, Seminare
und Produktprasentationen.

Mit einer Anbauflache von 100 Hektar in der Region Leitha-
berg im Nordburgenland zahlt das Weingut Leo HILLINGER zu
den groBten Bio-Weinproduzenten im Top-Qualitatssegment.
Seit Leo Hillinger 1990 den kleinen vaterlichen Weinhandel
Ubernahm, entwickelte er den Betrieb durch den intelligenten
Zukauf bester Lagen im Nordburgenland rund um die Gemein-
den Jois, Oggau und Rust zu einem Osterreichischen Muster-
betrieb. Die hohe Qualitdt der Weine basiert vor allem auf der
Verbindung von einer biologischen Bewirtschaftung mit einer
modernen, sehr schonenden Kellertechnik. Konsequentes
Qualitatsdenken und nachhaltige Innovationen finden ihre
Anerkennung in zahlreichen nationalen und internationalen
Auszeichnungen fiir das Weingut Leo HILLINGER.

WEISS

GRUNER VELTLINER *(F)
Weingut Hillinger trocken

HILLSIDE WHITE *(F)
Weingut Hillinger

ROT

ZWEIGELT *(i0, F)
Weingut Hillinger trocken

HILLSIDE RED *(F)
Weingut Hillinger

WEISSWEINSCHORLE *(F)
ROTWEINSCHORLE *(F)
PROSECCO *(F)

APEROL SPRITZ *(1,F)

0,25 |

0,25 |
Flasche

0,25 |

0,25 |
Flasche

0,25 |
0,25 |
Glas
Glas

€ 590

€ 6,10
€ 26,00

€ 590

€ 6,20
€ 28,00

€ 590
€ 590
€ 6,50

€ 7,50



WILLIAMS — CLASSIC € 3,60
WILLIAMS — CLASSIC MIT BIRNE € 4,20
BERGAPFEL - BARRIQUE € 4,40
MARILLE — CLASSIC € 4,40
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BRENNMEISTER AUS SUDTIROL
MASTRI DISTILLATORI DELL’ALTO ADIGE

Sidtiroler Brennkunst seit 1947

In jedem Tropfen Edelbrand steckt eine ganze Welt. Eine magi-
sche Welt die aus den drei Elementen Wasser, Feuer und Frucht
erwachst. In der Brennblase werden behutsam die vergorenen
Frichte durch die Warme des Feuer langsam erhitzt und destil-
liert, bis sich Wasser und Alkohol trennen. Feinste Alkohol-Tr6pf-
chen steigen geistgesattigt die Spirale empor: Eine Essenz aus
reinster Frucht, klar und transparent. Mit Passion, Ehrfurcht und
manchmal auch Intuition bringen die Brennmeister von Psenner
seit Jahrzehnten nur das Herz des Destillates in die Glaser.

Williams - Classic

In der weltweit altesten Williamsbrennerei wird dieser edle Brand seit seinen An-
fangen auf eine ganz besondere Art und Weise destilliert. Elegant und sortenty-
pisch besticht dieser echte Siidtiroler und mundet hervorragend bei der Einkehr in
die gastliche Stube.

Marille - Classic

Nur baumreife Marillen, wenn das Fruchtfleisch sich nur mehr schwer vom Stein
zu l6sen vermag, verleihen diesem alpenlandischen Klassiker ein reintonig, zartes
Aroma und eine wiirzige und komplexe Struktur. Nehmen Sie sich Zeit fiir diesen
Hochgenuss an Frucht.

Bergapfel - Barrique

In Sudtirols altester Obstbrandanlage gewinnt Psenner vornehmlich aus der Apfel-
sorte Golden Delicious ein besonders weiches und fruchtiges Destillat welches in
Barriquefassern aus Eiche und Kastanie fiir mehrere Jahre reift. Zimt, Vanille und
Bratapfel sind wohltuende Begleiter am Gaumen und schmeicheln diesem Brand
auf eine besondere Art und Weise.

Allergene: Kennzeichnung der Zusatzstoffe:

A - Eier/Eggs 1 - mit Farbstoff /with colouring

B - Fisch/Fish 2 - mit Konservierungsstoff /

C - Krebstiere /Crustaceans with preservatives

D - Sellerie /Celery 3 - mit Antioxidationsmittel /

E - Sesamsamen/Sesame Seeds with antioxidant

F - Schwefeldioxid und Sulfite / 4 - mit Geschmacksverstarker/
Sulfur dioxide and Sulfur with flavour enhancer

G - Erdniisse /Peanuts 5 - geschwefelt/sulfurized

H - Glutenhaltig /with Gluten 6 - geschwarzt /blackened

| - Lupine/Lupine 7 - mit Phosphat/with phosphate

J - Schalenfriichte /Shell fruits, nuts 8 - mit MilcheiweiB /

K - Senf/Mustard with milk protein

L - Sojabohnen/Soybeans 9 - koffeinhaltigt / with caffeine

M - Weichtiere /Mollusca 10 - chininhaltig / with quinine

N - Milch /Milk 11 - mit StiBungsmittel /

with sweetener
Bei Fragen zu den Allergenen in den Speisen, 12 - enthalt eine Phenylalanquelle /
wende dich bitte an das Servicepersonal. with phenylalanine
Please contact our service team if you 13 - gewachst / waxed
have any question about the food allergen 11 - mit Taurin /with taurine



BEI UNS GIBT’S FUR JEDEN
BLITZER PUNKTE!

Klappe zu, Film ab! Seite an Seite mit dem Wappentier der
OBERSTDORF - KLEINWALSERTAL BERGBAHNEN fahren Winter-
sportler durch ihre eigene Film- und Fotowelt in der 2-Lander-
Region. Der Adler nimmt Gleichgesinnte mit auf eine abwechs-
lungsreiche Erkundungsreise durch sein Revier. Von Nebelhorn
bis Ifen warten sieben actionreiche Adler7-Stationen, die in Foto
oder Film im digitalen Fotoalbum fiir zu Hause festgehalten wer-
den. Also worauf noch warten? Rauf auf den Berg und rein ins
oscarreife Abenteuer.

Mach’s zu deinem Revier!
Mehr unter www.ok-bergbahnen.com/adler7

DEINE VORTEILE -
DEIN MYMOUNTAINCLUB

Sichere dir deine Vorteile als MyMountainClub-Mitglied! Denn
wahrend du in unseren sieben Skirdumen tolle Erlebnisse
hast, sammelst du Punkte und erhaltst persdnliche Rabatte
und exklusive Vorteile.

Mitglieder erhalten nicht nur die neuesten News aus dem
2-Lander-Skigebiet oder z.B. den beliebten Powder-Alarm,
sondern profitieren von zahlreiche Verglinstigungen wie zum
Beispiel in der Gastronomie oder bei den Parkgebihren.

Noch kein Clubmitglied?
Dann aber schnell -
hol dir deine MyMountainClub-Card.







