
 
 

 

Vorspeisen 
 
Kürbiscremesuppe(vegetarisch)       10€ 
 
Pfifferlingcremesuppe (vegetarisch)      10€ 
 
Garnelen in Kräuter-Knoblauch-Olivenöl               13,5€ 
 
Entenleberpastete mit Preiselbeeren, 
Johannesbeeren, Calvados-Äpfeln und Holzofenbrot                                     12,5€ 
 
Rote Bete Carpaccio mit Ziegenkäse, Honig, 
Walnuss und Wildkräutersalat (vegetarisch)     16€ 
 
Scheiben von der Allgäuer Rinderzunge mit Kürbiskernöl, Kren,  
gemischtem Salat und Kürbiskernen      16€ 
 
Salat mit kurzgebratenem Thunfisch an Hirtenkäse     19€ 
 
Hauptgerichte 
 
Handgemachte Allgäuer Kässpatzen mit Salat (vegetarisch)         15,5€ 
 
Ofenkartoffeln mit heimischem Jogurt-Frischkäse-Dipp  
an Ratatouille mit knackigem Salat(vegetarisch)                      15,5€ 
 
Ratatouille mit Kartoffelgratin und Sauce Provence (vegetarisch)      16,5€ 
 
Bandnudeln mit in Pernod flambierten Garnelen und Safran  23€ 
 
Salat mit Streifen vom Allgäuer Flank Steak mit  
Parmesan und geh. Bergkäse        23€ 
 
Allgäuer Rinderbäckle mit selbstgemachtem  
Blaukraut und hausgemachter Kartoffelpüree               28,5€ 
 



 
 

 

Wienerschnitzel vom Allgäuer Kalb mit hausgemachtem Kartoffelsalat, 
Preiselbeeren und Kapern                28,5€ 
 
Hirschmedaillons mit selbstgemachtem Blaukraut, selbstgemachtes 
Kartoffelpüree und feiner Schattenmorellen-Sauce                                        29,5€ 
 
Steak vom Allgäuer Zwischenrippenfleisch (Entrecôte) mit Spatzen und 
Pfifferlingrahmsauce         28€ 
 
Rinderzunge mit blanchiertem Gemüse, Bouillonkartoffeln 
verfeinert mit Kürbiskernöl, Olivenöl, dazu Parmesan und Trüffel  28€ 
 
Zartes Steak vom Allgäuer Kronfleisch (Onglet) oder Flank-Steak  
mit Pommes Frites und Kräuterbutter (nur blutig gebraten möglich!!!)     25€  
 
Dessert 
 
Affogato al caffè          5€ 
 
Hausgemachte Creme Brûlée (vegetarisch)     8€ 
 
Hausgemachte Mousse au Chocolat mit Vanillesauce    9€ 
 
Sorbet-Variation mit hausgemachtem Amaretto-Kirschlikör          11,5€ 
 
Cremiges Vanilleeis mit flambierten Calvados-Äpfeln dazu 
selbstgemachter, warmer Bratapfellikör              11,5€ 


