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Herzlich Willkommen im Landgasthof zum Augustiner

[n unserem familidren Restaurant laden wir Euch ein, das Allgéu mit all seinen
kulinarischen Facetten zu erleben, Regionale Gerichte aus heimischen Zutaten
werden hier liehevoll zubereitet.

Besonderen Wert legen wir hierbei auf Frische, Qualitiit und regionale Herkunft
unserer Produkte.

Auf unserer Speisekarte findet [hr typische Klassiker, sowie vegelarische und
vegane Gerichte, inspiriert von der Kultur und dem Lebensstil der Region.

Ausgewdihite und wechselnde Gerichte findet Ihr auBerdem auf unserer
saisonalen Karte.

Leidenschaft schmeckt man”
- Toni Bauer, Kiichenchef -




Vorspeisen

MarkkliiBchensuppe
Rinderkrafthriihe mit MarkkliBchen 2, i, 2
66l

Rote Bete - Cremesuppe
mit Buttermilch und Meerrettich o, 1 i, 2
66l

Jfischertopl”
Heringsfilets - Stiicke, Garnelen, Gurkenscheiben und Cranberries
in cremigem Sauerrahmdressing, dazu unsere Brotauswahl o, 213,15, 26
610

Alpenland - Maultasche auf Ochsenmaulsalat
mit Zwiebeln und einer wiirzigen Schnittlauch - Vinaigrette o, 12,1 2
Al
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oille

JAugustiner” Wurstsalat
mit Lyonerstreifen, Essigqurken, Zwiebeln, Radieschen, Mlgéuer Bergkése
und Brot (., 2,315, 21
G2

Kleiner gemischter Beilagensalat im Glas
mit Hausdressing w,, ¢, 16,2, 2
66

Backhend Salat nach Art des Hanses”

Hiihnchenfilet im Semmelbrisel - Kiirhiskernmantel auf bunt gemischtem Salat
(B, C, G, 2 12, 16, 26, 27)

£ 10,
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Hauptspeisen - Klassiker

Augustiner Rosthratwiirstel
auf Sauerkraut mit Semmelknidel und DunkelbiersoBe o, 12,16, 26
E151

Ofenfrischer Schweinebraten
In Augustiner DunkelbiersoBe mit Sauerkraut und Kartoftelkniidel o, i 1, 2
16,

Geschmorte Rinderroulade
aul Zwiebel-Speck Reduktion mit WeiBkrautsalat und Kartoffelgratin o, 1, 26, zn
G ALl

sous Vide gegarter Zwiebelrosthraten

an Jus auf Mgiiuer Kiisspéitzle, getoppt mit hausgemachten Risstzwiebeln
(I, %, 12, 16, 26)

Gadl
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Augustiner s Schnitzel

Schnitzel ,Wiener Art” o,16, 26, 2n
mit Pommes, Preiselbeeren und Zitrone
g1/l

MNaldpilzrahmschnitzel” o, 16, 26, 2n
Paniertes Schnitzel mit Waldpilzrahm an Butterspétzle
619)

Gordon Bleu mit Bergkiise und Bauernschinken gefiillt,
Aitrone, Preiselbeeren und Pommes .16, 2, 21
E19)
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Tonis Emplehlungen

Berglindle Burger® @ 16, 20

[80gr. Dry Age Rinderhack, geschmolzener Bergkiise, Bauchspeck,
karamellisierte Zwiebeln, Gewiirzgurke, Tomate, Salat und einer

Preiselheeren - Feigen - Mayo mit Pommes
G181

Ripperl Salat” e, 16 20
schweinerippchen 12h Sous Vide gegart, mariniert und gerdstet,
dazu unsere Salatvielfalt und Kriiuterquarkdipp
618

Jugustiners Fish & Chips” o, 1213, 16, 25
fanderfilet's im Bierbackteig, Pommes, Remouladensauce und Zitronenecken
£19)

Felchenfilet in Mandelbutter o, 2 1, 6, 20
mit Salzkartoffeln, wildem Brokkoli und geschmorten Kirschtomaten
6]
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Vegetarisch o Vegan

Frischgehobelte Késspiitzle

mit Mllgéver Berg- und Emmentaler Kiise garniert mit Schmelz- und
Risstzwiebeln, dazu unser Beilagensalat im Glas o ¢, 1.2 1 16, 2n

G ol

Aniidel Dreierler”
Rote-Beete, Spinat und Semmelknidel auf Waldpilz-Ragout ,c,12 12 1, 26
616

pinat - Schlutzkrapfen” o, 12,16, 2, 2n

Teigtaschen gefiillt mit Spinat an Nusshutter, Pinienkerne, geschmorten
Kirschtomaten und Hartkiisesplitter

A

JJer Vegane Augustiner Burger o2, 2, 2n
Burgerpatty aus Erbsen - Bohnenprotein und Gemiise mit Chili sin Carne,
Tomaten, Gurken, Riistzwiebel und Rote Bete Hummus dazu Pommes
g ol
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Nachspeise

Handgezogener Bavernkrapfen
mit Joghurt - Waldbeere Eis und Vanillesobe @ i 1o
68

.Beerige Charlotte”
Biskuitkuchen gefiillt mit Vanillemousse, einer Beerenmischung und Pistazie,
(lazu Holunderbliitensorhet von der Allgiuer Eismanufaktur o1, i, 20
|

Shasagne” von weiBer Schokolade
knuspriger Boden mit weiBem Schokomousse, SchokobLittchen
und Himbeeren o1z 16
£10]
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Fiir unsere kleinen biiste

Lhase”
Portion Pommes mit Ketchup & Mayo . 12,16
g4l

Rubble”
Paniertes Schnitzel mit Pommes @, 12,16
68l

Marshall”
Butterspéitzle mit SoBe 0,12, 16, 26)
£4)

ke’
Kinderkéisspiitzle 0,12, 15
66l

Lhuma’
Semmel oder Kartotfelknddel mit SoBe 1,12, 16
E4l
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alkoholireie Getriinke

Adelholzener 0.75 Classic
0.75 Still
0,23 Classic
0,24 Still
Tafelwasser 021
041
Litronenlimo (C) 021
041
Fanta (A, [) 021
041
Cola  (A.C.D) 021
041
Cola Zero (A, C, D) 0,331
Spezi  (A.C.D) 021
041
Saftschorlen
(Apfel, Johannisbeer, Orange, Holunder) 0.2 |
041
Sifte 021
(Apfel, Johannisbeer, Orange) 041
Rhabarberschorle 0al
Almdudler (A, C) 0,35
Red Bull (A, C. D) 025l
Eistee Pfirsich (A, C, D) 0,301
Eistee Zitrone (A, C, D) 0,301
Warme Getriinke
Tasse Kaffee (D) £ 3,60 Schwarzer Tee Classic
Cappuccino (D, B) €380 Kamillentee
Tasse Milchkaffee (D, 1E) £330 Griiner Tee
Latte Macchiato (D, 1E) £330 Plefferminztee
Espresso (D) £ 260 Friichtetee
Doppelter Espresso (D) £ 4,50
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£6.80
€680
€ 260
€ 260
€ 260
€ 360
€280
£4.30
€280
€430
€280
€430
€340
€280
£4.30

€280
£ 4.40
€280
€ 4,60

£4.30
£4.30
£4.20
€340
€340

RA
€310
€310
€310
RAL




WeiBwein

Miiller-Thurgau trocken
Bacchus halbtrocken
Chardonnay trocken

Weinschorle weill
Weinschorle weill

Aperal Spritz
Lillet Wild Berry

Limoncello Spritz

Marille 38%
Ramazotti 30%
Fernet Branca 39%
Enzian Turra

0.20]
0.20]
0.201

0.251
0.501

0.25]
IRY
0.20]

€ 3,60
€ 3.40
€ 3.40
€ 3,60

£ 640
£ 6.40
£ 6,60

€ 4,60
€680

Weine

Rotweine

Verrenberger halbtrocken
Spitburgunder trocken
Dornfelder trocken

Weinscharle rot
Weinscharle rot

Aperitil

€640
€630
£6.30

Schndpse

Hiillberg Williams-Birne 40%
Hillberg Waldhimbeergeiit 40%
Hillberg Obstwasserli 38%
Hilllberg Kirschwasser 40%

Weitere Schnapssorten auf Anfrage

0.20]
0.20]
0.20]

0201
0.0

£ 640
£ 6.40
€660

€ 4,60
€680

€ 3,60
€ 3,60
€ 3,60
€ 3,60

Lusatzstoffe: A= Farbstoffe / B= Geschmacksverstarker / C= Konservierungsstoffe / D= Koffeinhaltig / E= Glukosesirup / F= Sauerungmittel / 6= Citronenséure
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biere

Augustiner Lager Bier vom Fass 0,0
Augustiner Lager Bier vom Fass 0.3 |
Augustiner Lager Bier vom Fass Schnitt

Augustiner Bier dunkel 0.3 |

Augustiner Edelstoff vom Fass 0.a |
Augustiner Edelstoff 0.3 1
Augustiner Pils aus der Flasche 0,33 |

Augustiner Hefeweizen 0,5 |
Cola-Weizen 0.0 | (A, C. D)

Russenweizen 0,a | (C)

Radler D.a | (C)
Radler 0.3 (C)

Mal} Bier .01

Mal Edelstoff .01
Russenmal 1.0 | (C)
Radlermal 1.0 | (C)

Clausthaler Alkoholfrei 0.33 |

Kinig Ludwig Weizen Alkoholfrei D.a
Kiinig Ludwig Weizen Dunkel 0,51
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£4.20
€ 3.60
€ 3.30

€430

€430
€ 3.60
€410

€ 440
€ 4,60
£ 4,60

£4.20
€ .60

€420
£ 8,60
€ d.a0
€420

€410
€4.a0
€4.a0




Landgasthof zum Augustiner
BACHSTRASSE 4-6, 87561 OBERSTDORF
B INFO@LANDGASTHOF-AUGUSTINER. DE

B 08322 /9879255

Allergene

|- Gluten, 2- Gluten/ Weizen, 3- Gluten/ Roggen, 4- Gluten/ Gerste, - Gluten/ Hafer, B- Gluten/ Dinkel, 7- Gluten/ Kamut, 8-
Gluten/ Emmer, 8- Gluten/ Einkorn, 10- Gluten/ Griinkern, II- Krebstiere, 2- Eier, 13- Fisch, 14- Erdnuss, 13- Soja, 16- Milch, 17-
Schalenfriichte, 18- Schalenfriichte/ Mandeln, 13- Schalenfriichte/ Haselnuss, 20- Schalenfriichte/ Walnuss, 2I- Schalenfriichte/
Kaschunuss, 22- Schalenfriichte/ Pecannuss, 23- Schalenfriihchte/ Paranuss, 24- Schalenfriichte/ Pistazie, 20- Schalenfriichte/
Macadamie-/ Queenslandnuss, 26- Sellerie, 27- Senf, 28- Sesamsamen, 29- Schwefeldioxid und Sulfit, 30- Lupine, 31- Weichtiere

Lusatzstoffe

A= Farbstoffe / B= Geschmacksverstérker / C= Konservierungsstoffe / D= Koffeinhaltig / E= Glukosesirup / F= Sauerungmittel /
b= Citronenséure
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