Bewirtungsmoglichkeiten

Karl-Knauf-Veranstaltungssaal

1) ,Hallenwirtin“ Lisa Berger

e Friihstiicksangebot, z.B. mirbe Hornchen, kleine Plunder, Musli im Glas, belegte
Brote, frisches Obst

e Mittagslunch, z.B. Iphdfer Brot, Zupfsalate im Glas, frankisches Gemuse im
Antipasti-Style mit Iphofer Eichelschwein, Sellerieptiree mit gebeizter Lachsforelle
und Curry-Popcorn, Birklinger Ei mit Rahmpilzen, frischem Schnittlauch +
Granatapfelkernen, geschlagene Schokolade im Glas

o Kaffee...Pause, z.B. hausgemachte Kuchen - auch vegan, Kekse und Geback,
frisches Obst, angemachter Camembert mit Laugenkastanien, Hot Dogs von der
frankischen Bratwurst mit Senfcreme und Weinzwiebeln

e Abend..Brot...Get together, z.B. Iphofer Brot, Gartensalat, Blumenkohl mit
Brunnenkresse und Willanzheimer Rauchforelle, Blauer Zipfelsalat mit
Essiggemuse, Nudeln mit Waldhofer Charolaisrinder-Sugo — vegetarisch/vegan:
mit Linsenbolognese und Cashew-Crumble, Apfelkiichle im Glas mit
Weinschaumcreme

e 7zql. Getrankepauschale + Personalpauschale flr Servicekréafte (nach Bedarf)

Gerne erstellt Ihnen Frau Berger ein individuelles
Angebot: Lisa Berger — Genusswerk Iphofen UG
E-Mail: info@genusshaus-iphofen.de

2) Eigenstéandige Bewirtung
Sie, als Veranstalter, bewirten selbst oder zusammen mit einem anderen Catering-

service. Hierfur kann der Mehrzweckraum mit Kiichenzeile kostenpflichtig von Ihnen
bzw. Ihrem Caterer angemietet werden.
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