
Osterprogramm Samstag, 12.04.2025 Sonntag, 13.04.2025 

07.30 - 11 Uhr 
Frühstücksbuffet mit über 155

Komponenten

Tagesempfehlung: hausgemachtes
Birchermüsli von Frühstücksfee Inge
für Kids: frische Pancakes mit Schoki

Tagesempfehlung: Gebeizter Lachs mit
frischem Meerrettich 

für Kids: Porridge mit Sultaninen,
Nüssen und Bananenchips 

Tagestipp für Skifahrer 

Skifahren am Nebelhorn - direkt vom
Gipfel bis zur Seealpe 

Einkehrtipp: Gipfelrestaurant mit
traumhafter Aussicht

Skifahren am mystischen Ifen - Highlight:
Early Bird Skifahren schon ab 07.45 Uhr 
Einkehrtipp: s´Laubela der Auenhütte

Tagestipp für Nicht-Skifahrer
Wanderung durch die weltberühmte

Breitachklamm 
Einkehrtipp: Alpe Dornach 

Wanderung zum Freibergsee und
Besichtigung der Skiflugschanze, einer

der größten Schanzen der Welt.

Tipps für die  Alpen
Wellnesswelt

immer 15 & 17.30 Uhr
Eisaufguss in der Saunaalpe 

Entspannung im Backstüble bei 45°C
und duftendem Sauerteig

Anwendungsempfehlung: 
Feelgood-Massage bei Vicky

Frische-Kick unter der Mühlrad-Dusche

Anwendungsempfehlung:
vitalisierendes Rasulbad

14 - 15.30 Uhr 
Leckerei an der Wellness-Bar

Feelgood Crunch mit Joghurt,
Himbeersoße, Haselnüssen und Minze

knackige Gemüsesticks mit Kräuter-
Frischkäse Dip und Bio-Holzofenbrot

14 - 16 Uhr 
Ostern für Kids und Eltern

Baumscheibenbasteln
Spaziergang zur Alpe Oberstdorf mit

Kaiserschmarren-Schlemmen

15 - 16.30 Uhr 
Genuss am Bauernbuffet

Herzhafter Dinkel-Gemüse Eintopf mit
Bio-Holzofenbrot

Bayerischer Leberkäse mit Kartoffelsalat

“Bestens begleitet”
17 Uhr 

sagenhafter Abendspaziergang

18 - 21 Uhr 
Schlemmerbuffet im

Alpenrestaurant

Motto und Empfehlung von
Genussmanager Steffen

Peres 

“Geschmacksmeister”
Walser Hirschrücken

Cassissoße · Bratkartoffeln · sautierter
Romanseco

oder 
 Roastbeef

Hollandaise · Schalotten · Pasta

für Kids
kleine Frühlingsrollen mit Curry Reis,

Schokobrunnen, Eis 

“Sonntagsbraten”
Kalbsbraten

Bratenjus · Reis · breite Bohnen 
oder 

Barbarie Entenbrust
Honig · Orangensoße · Dinkelpasta ·

Paprikaragout

für Kids
Mini Cordon bleu mit Pommes,

Schokobrunnen, Eis 

Ausklang am Abend
19 - 22 Uhr 

Live Musik mit Pianist Ludwig 

20 Uhr
Marshmallowgrillen an der Feuerschale

mit Dirk
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Osterprogramm Montag, 14.04.2025 Dienstag, 15.04.2025 

07.30 - 11 Uhr 
Frühstücksbuffet mit über 155

Komponenten

Tagesempfehlung: frisches Omelette
mit Emmentaler, Speckwürfeln,

Grillgemüse und Guacamole
für Kids: Knuspermüsli mit Joghurt und

frischem Obstsalat

Tagesempfehlung: Mini-Weißwürste
mit süßem Senf und Laugenbrezel

für Kids: knuspriges Vollkornbrot mit
Camembert und Honig direkt aus der

Wabe 

Tagestipp für Skifahrer 
Sonngehrenpiste am Nebelhorn mit

grandiosem Blick auf Oberstdorf 
Einkehrtipp: Edmund Probst Hütte

Olympia-Abfahrt am Ifen - auf den
Spuren des Skisports

Einkehrtipp: Ifenhütte

Tagestipp für Nicht-Skifahrer
10.30 Uhr

gemeinsame Wanderung zum
Illerursprung

Wanderung ins Trettachtal zum
Christlessee

Einkehrtipp: Mumme Stüble

Tipps für die  Alpen
Wellnesswelt

immer 15 & 17.30 Uhr
Eisaufguss in der Saunaalpe 

Ruhe und Erholung im Raum der Stille

Anwendungsempfehlung: 
Kaiserbad der Sinne für Zwei

10.30 Uhr 
Klangreise mit Vicky

Anwendungsempfehlung: Kraft der
Breitach Massage mit warmen Steinen

14 - 15.30 Uhr 
Leckerei an der Wellness-Bar

Tomate-Mozzarella Spießchen mit
frischem Basilikum und Olivenöl

Obstsalat mit Walnüssen,
Schokoladensoße und Krokant

14 - 16 Uhr 
Ostern für Kids und Eltern

Kinderschminken mit Vicky Pizzabacken am “Grisu”

15 - 16.30 Uhr 
Genuss am Bauernbuffet

Hausgemachter Apfelkuchen mit Sahne
Pizza von Geschmacksmeister Andrea

aus Florenz

“Bestens begleitet”
16 - 18 Uhr 

Date mit der Kräuterhexe Conny

18 - 21 Uhr 
Schlemmerbuffet im

Alpenrestaurant

Motto und Empfehlung von
Genussmanager Steffen

Peres 

“Kräuter”
Allgäuer Tafelspitz

Meerrettichsoße · Petersilienkartoffeln ·
Zucchiniwürfel

oder 
Gebratenes Lachsforellenfillet

Limetten-Zitronen-Dill-Soße ·
Zitronengras-Pflanzerl · Rote-Bete-

Chicoréesalat

für Kids
Schweinfilet mit Spätzle und Soße,

Schokobrunnen, Eis 

“Grill”
Putenbrust-Spieße

Paprika · Sauerrahmsoße · Sauerkraut 
oder 

Rindersteaks
Kräuterbutter · buntes Ofengemüse ·

Paprika-Feta-Tortillas

für Kids
Putensteak mit Maiskolben und
Pommes, Schokobrunnen, Eis 

Ausklang am Abend
20 Uhr 

Botanicals Tasting mit Steffen
20 Uhr

Bierprobe mit Niklas Zötler (20 €)
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Osterprogramm Mittwoch, 16.04.2025 Donnerstag, 17.04.2025 

07.30 - 11 Uhr 
Frühstücksbuffet mit über 155

Komponenten

Tagesempfehlung: cremiges
Frühstücksei mit frischem Gemüse, Rote

Bete-Humus und Nusskernbrot
für Kids: Mini-Wienerle

Tagesempfehlung: Guten Morgen Bowl
mit Nüssen, Dinkelflocken, Naturjoghurt

und Obstsalat
für Kids: lauwarme Breze mit

Schnittlauchfrischkäse 

Tagestipp für Skifahrer 
Die blauen und roten Varianten des

Koblats am Nebelhorn genießen 
Einkehrtipp: Gemsnest

Für Early Birds: um 7.45 Uhr zu den
Ersten auf den blauen Pisten am Hohen

Ifen zählen. 

Tagestipp für Nicht-Skifahrer
Bummel durch Oberstdorf mit Besuch
des Heimatmuseums und einkehren

im Café Mohren am Marktplatz

Gottesackerplateau am Hohen Ifen mit
gigantischem Ausblick

Einkehrtipp: Tafel und Zunder

Tipps für die  Alpen
Wellnesswelt

immer 15 & 17.30 Uhr
Eisaufguss in der Saunaalpe 

Zirbenholzspäne & frische Kräuterduft
im Flachsbad bei 55°C

Anwendungsempfehlung: 
Kaffeepeeling auf dem heißen Stein

10.30 Uhr 
Rundgang durch die Alpen Wellnesswelt

mit seinen Geschichten

Anwendungsempfehlung:
Heubad in der Softpackliege

14 - 15.30 Uhr 
Leckerei an der Wellness-Bar

Orangen-Karotten-Smoothie mit
nativem Olivenöl

Tomaten-Gurkensalat mit Feta

14 - 16 Uhr 
Ostern für Kids und Eltern

11 - 15.30 Uhr
Familienausflug mit dem Osterbähnle

zur Skiflugschanze und Wanderung
Cocktailmixen mit Steffen

15 - 16.30 Uhr 
Genuss am Bauernbuffet

Weißwürste mit süßem Senf und
knuspriger Breze

Junger Oberstdorfer Bergkäse mit
Allgäuer Butter und Älpler Brot

“Bestens begleitet”

 18 - 21 Uhr 
Schlemmerbuffet im

Alpenrestaurant

Motto und Empfehlung von
Genussmanager Steffen

Peres 

“Allgäu trifft Italien”
Spaghetti aus dem Parmesanleib

in der Schauküche serviert
oder 

Ossobuco à la Milanese
Gremolata · Polenta · Rahmwirsing

für Kids
Spaghetti Pizzaiola, Schokobrunnen, Eis 

“Allegro - direkt in der Küche”
Leckere Burger

Rindfleisch vom Tiefenbacher Rind oder
Gemüsepettis 

oder 
Asiatische Wantoni

Teigtaschen im Bambuskörbchen ·
Teriyaki Soße · Wok-Gemüsenudeln

für Kids
Burger, Schokobrunnen, Eis 

Ausklang am Abend
20 Uhr 

Whisky Tasting mit Steffen

19.30 - 21.30 Uhr
Feine Düfte und hilfreiche Hausmittel

mit Kräuterhexe Conny
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Osterprogramm Karfreitag, 18.04.2025 Samstag, 19.04.2025 

07.30 - 11 Uhr 
Frühstücksbuffet mit über 155

Komponenten

Tagesempfehlung: Croissant mit
Allgäuer Bauernbutter und

Brombeermarmelade
für Kids: Hefezopf mit Butter und

Erdbeermarmelade

Tagesempfehlung: Bauernbrot mit
Allgäuer Butter und 5-monatigem
Bergkäse von der Alpe Eschbach

für Kids: Rührei mit Tomaten,
Champignons und Kräutern 

Tagestipp für Skifahrer 
Die roten Pisten zwischen Berg- und

Mittelstation am Hofen Ifen genießen
Einkehrtipp: Ifenhütte

Sonngehrenpiste am Nebelhorn mit
grandiosem Blick auf Oberstdorf 

Einkehrtipp: Edmund Probst Hütte

Tagestipp für Nicht-Skifahrer
Winterwandern am Nebelhorn - zwei
Rundwege am Höfrats (ca. 1,5 - 2 Std.)

Einkehrtipp: Edmund Probst Haus

Aussichtsreicher Höhenweg vom
Söllereck nach Riezlern (ca. 1,5 - 2 Std.)

Einkehrtipp: Bergstüble

Tipps für die  Alpen
Wellnesswelt

immer 15 & 17.30 Uhr
Eisaufguss in der Saunaalpe 

Morgenschwimmen um 7 Uhr im
beheizten Außen-Sole-Pool

Anwendungsempfehlung: 
Kräuterstempelmassage

Aufguss mit duftender Eiskugel in der
Sauna Alpe bei 90°C

Anwendungsempfehlung:
Klangschalenmassage mit Vicky

14 - 15.30 Uhr 
Leckerei an der Wellness-Bar

Sellerie-Apfelsalat mit Sauerrahm,
Joghurt und frischer Petersilie

Feelgood-Crunch mit Joghurt,
Himbeersoße, Haselnüssen und Minze

14 - 16 Uhr 
Ostern für Kids und Eltern

Baumscheibenbasteln Ostereier bunt bemalen

15 - 16.30 Uhr 
Genuss am Bauernbuffet

Heiße Zwiebelsuppe mit
hausgemachten Käsecroutons

Herzhafter Dinkel-Gemüse Eintopf mit
Bio-Holzofenbrot

“Bestens begleitet”
18 - 20 Uhr Dorftratsch

Wir laden Sie auf einen leckeren Start in den Abend
ein.

18 - 21 Uhr 
Schlemmerbuffet im

Alpenrestaurant

Motto und Empfehlung von
Genussmanager Steffen

Peres 

“Schmankerl”
Krustenbraten vom Schwein
Älpler Kässpätzle · geschmelzte

Zwiebeln · Rotkraut
oder 

Zanderfilet auf der Haut gebraten
Kohlrabi à la creme · Risolée-Kartoffeln

für Kids
Schnitzel mit Pommes, Schokobrunnen,

Eis 

“Geschmacksmeister”
Walser Hirschrücken

Cassissoße · Bratkartoffeln · sautierter
Romanseco

oder 
 Roastbeef

Hollandaise · Schalotten · Pasta

für Kids
kleine Frühlingsrollen mit Curry Reis,

Schokobrunnen, Eis 

Ausklang am Abend
19.30 - 21.30 Uhr

Feine Düfte und hilfreiche Hausmittel
mit Kräuterhexe Conny
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Osterprogramm Ostersonntag Ostermontag

07.30 - 11 Uhr 
Frühstücksbuffet mit über 155

Komponenten

Tagesempfehlung: Kleine Bratwürste,
Grillgemüse und Spiegelei

für Kids: Mini-Muffins und das selbst
bemalte Osterei

Tagesempfehlung: Brotzeitsemmel mit
Schinken, Käse, Ei, Zwiebel und Avocado

für Kids: Heißer Toast mit Tomate,
Frischkäse, Salami und Schnittlauch

Tagestipp für Skifahrer 

Skifahren am Nebelhorn - direkt vom
Gipfel bis zur Seealpe 

Einkehrtipp: Gipfelrestaurant mit
traumhaftem Blick über die Bergspitzen

Olympia-Abfahrt am Ifen - auf den
Spuren des Skisports

Einkehrtipp: Ifenhütte

Tagestipp für Nicht-Skifahrer
Rundweg um den idyllischen

Moorweiher
Einkehrtipp: Oberstdorfer Käsladen 

10.30 Uhr
gemeinsame Wanderung zum

Illerursprung

Tipps für die  Alpen
Wellnesswelt

immer 15 & 17.30 Uhr
Eisaufguss in der Saunaalpe 

Dampfbaden im Steinbad mit
Mineralien und Vulkangestein bei 65°C

Anwendungsempfehlung: 
Pure Energie - die Energie-Kick-Massage

Wechselduschen in der Duschgrotte

Anwendungsempfehlung: 
Fußreflexzonen-Massage

14 - 15.30 Uhr 
Leckerei an der Wellness-Bar

knackige Gemüsesticks mit Kräuter-
Frischkäse Dip und Bio-Holzofenbrot

Tomate-Mozzarella Spießchen mit
frischem Basilikum und Olivenöl

14 - 16 Uhr 
Ostern für Kids und Eltern

Ostergeschichte mit Magdalena und
traditionelle Ostereiersuche

Kinderschminken mit Vicky

15 - 16.30 Uhr 
Genuss am Bauernbuffet

Herzhafter Dinkel-Gemüse Eintopf mit
Bio-Holzofenbrot

Hausgemachter Apfelkuchen mit Sahne

“Bestens begleitet”

18 - 21 Uhr 
Schlemmerbuffet im

Alpenrestaurant

Motto und Empfehlung von
Genussmanager Steffen

Peres 

“Sonntagsbraten”
Kalbsbraten

Bratenjus · Reis · breite Bohnen 
oder 

Barbarie Entenbrust
Honig · Orangensoße · Dinkelpasta ·

Paprikaragout

für Kids
Mini Cordon bleu mit Pommes,

Schokobrunnen, Eis 

“Kräuter”
Allgäuer Tafelspitz

Meerrettichsoße · Petersilienkartoffeln ·
Zucchiniwürfel

oder 
Gebratenes Lachsforellenfillet

Limetten-Zitronen-Dill-Soße ·
Zitronengras-Pflanzerl · Rote-Bete-

Chicoréesalat

für Kids
Schweinfilet mit Spätzle und Soße,

Schokobrunnen, Eis 

Ausklang am Abend
20 Uhr

Marshmallowgrillen am Osterfeuer mit
Dirk

20 Uhr 
Botanicals Tasting mit Steffen
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Osterprogramm Dienstag, 22.04.2025 Mittwoch, 23.04.2025 

07.30 - 11 Uhr 
Frühstücksbuffet mit über 155

Komponenten

Tagesempfehlung: Pikantes Rührei mit
Pilzen, Zwiebeln und Speck. Dazu

Kornbrot mit pflanzlichen Aufstrich
für Kids: bunte Cornflakes in

Schokomilch mit Bananenchips

Tagesempfehlung: Mettwurstsemmel
mit frischen Kräutern, Zwiebelringen

und Tomatenwürfeln
für Kids: Marmeladenbrot mit Obstsalat

Tagestipp für Skifahrer 

Skifahren am Nebelhorn - direkt vom
Gipfel bis zur Seealpe 

Einkehrtipp: Gipfelrestaurant mit
traumhaftem Blick über die Bergspitzen

Die blauen und roten Varianten des
Koblats am Nebelhorn genießen 

Einkehrtipp: Gemsnest

Tagestipp für Nicht-Skifahrer
Auf nach Gerstruben, dem ältesten

Bergdorf Deutschlands 
Einkehrtipp: Berggasthof Gerstruben

Höhenwanderweg “Wallraffweg” mit
herrlichem Blick auf das Tal 

Einkehrtipp: Gaisalpe

Tipps für die  Alpen
Wellnesswelt

immer 15 & 17.30 Uhr
Eisaufguss in der Saunaalpe 

10.30 Uhr 
Klangreise mit Vicky

Anwendungsempfehlung: die Haut
verwöhnen mit “pure Gesichtspflege”

Im 35°C warmen Gumpen die Gedanken
schweifen lassen

Anwendungsempfehlung: 
Gipfelzeremonie für Haut & Seele

14 - 15.30 Uhr 
Leckerei an der Wellness-Bar

Obstsalat mit Walnüssen,
Schokoladensoße und Krokant

Orangen-Karotten-Smoothie mit
nativem Olivenöl

14 - 16 Uhr 
Ostern für Kids und Eltern

Pizzabacken am “Grisu”
11 - 15.30 Uhr

Familienausflug mit dem Osterbähnle
zur Skiflugschanze und Wanderung

15 - 16.30 Uhr 
Genuss am Bauernbuffet

Pizza von Geschmacksmeister Andrea
aus Florenz

Weißwürste mit süßem Senf und
knuspriger Breze

“Bestens begleitet”
16 - 18 Uhr 

Date mit der Kräuterhexe Conny

18 - 21 Uhr 
Schlemmerbuffet im

Alpenrestaurant

Motto und Empfehlung von
Genussmanager Steffen

Peres 

“Grill”
Putenbrust-Spieße

Paprika · Sauerrahmsoße · Sauerkraut 
oder 

Rindersteaks
Kräuterbutter · buntes Ofengemüse ·

Paprika-Feta-Tortillas

für Kids
Putensteak mit Maiskolben und
Pommes, Schokobrunnen, Eis 

“Allgäu trifft Italien”
Spaghetti aus dem Parmesanleib

in der Schauküche serviert
oder 

Ossobuco à la Milanese
Gremolata · Polenta · Rahmwirsing

für Kids
Spaghetti Pizzaiola, 
Schokobrunnen, Eis 

Ausklang am Abend
20 Uhr

Bierprobe mit Niklas Zötler (20 €)
20 Uhr 

Whisky Tasting mit Steffen
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Osterprogramm Donnerstag, 24.04.2025 Freitag, 25.04.2025 

07.30 - 11 Uhr 
Frühstücksbuffet mit über 155

Komponenten

Tagesempfehlung: Guten Morgen Bowl
mit Nüssen, Dinkelflocken, Naturjoghurt

und Obstsalat
für Kids: lauwarme Breze mit

Schnittlauchfrischkäse 

Tagesempfehlung: Croissant mit
Allgäuer Bauernbutter und

Brombeermarmelade
für Kids: Hefezopf mit Butter und

Erdbeermarmelade

Tagestipp für Skifahrer 
Sonngehrenpiste am Nebelhorn mit

grandiosem Blick auf Oberstdorf 
Einkehrtipp: Edmund Probst Hütte

Skifahren am Nebelhorn - direkt vom
Gipfel bis zur Seealpe 

Einkehrtipp: Gipfelrestaurant mit
traumhaftem Blick über die Bergspitzen

Tagestipp für Nicht-Skifahrer
Über den Illerursprung zur

Schattenbergschanze mit Besichtigung
Einkehrtipp: Sportalp im Stadion

Spaziergang über die Wiesen rund um
Oberstdorf

Einkehrtipp: Café Mohren am Markt

Tipps für die  Alpen
Wellnesswelt

immer 15 & 17.30 Uhr
Eisaufguss in der Saunaalpe 

10.30 Uhr 
Rundgang durch die Alpen Wellnesswelt

mit seinen Geschichten

Anwendungsempfehlung:
“Streichelzarte Haut” für Ihre Hände

beim Mühlradplätschern auf den
Zirbenholzliegen entspannen

Anwendungsempfehlung: 
“Reine Hautsache” - Frischekick für

Gesicht, Hals und Seele

14 - 15.30 Uhr 
Leckerei an der Wellness-Bar

Tomaten-Gurkensalat mit Feta
Sellerie-Apfelsalat mit Sauerrahm,

Joghurt und frischer Petersilie

14 - 16 Uhr 
Ostern für Kids und Eltern

Cocktailmixen mit Steffen Baumscheibenbasteln

15 - 16.30 Uhr 
Genuss am Bauernbuffet

Junger Oberstdorfer Bergkäse mit
Allgäuer Butter und Älpler Brot

Heiße Zwiebelsuppe mit hausgemachten
Käsecroutons

“Bestens begleitet”
18 - 20 Uhr Dorftratsch

Wir laden Sie auf einen leckeren Start in den Abend
ein.

18 - 21 Uhr 
Schlemmerbuffet im

Alpenrestaurant

Motto und Empfehlung von
Genussmanager Steffen

Peres 

“Allegro - direkt in der Küche”
Leckere Burger

Rindfleisch vom Tiefenbacher Rind oder
Gemüsepettis 

oder 
Asiatische Wantoni

Teigtaschen im Bambuskörbchen ·
Teriyaki Soße · Wok-Gemüsenudeln

für Kids
Burger, Schokobrunnen, Eis 

“Schmankerl”
Krustenbraten vom Schwein

Älpler Kässpätzle · geschmelzte Zwiebeln
· Rotkraut

oder 
Zanderfilet auf der Haut gebraten

Kohlrabi à la creme · Risolée-Kartoffeln

für Kids
Schnitzel mit Pommes, Schokobrunnen,

Eis 

Ausklang am Abend
19 - 22 Uhr

Live-Musik an der Gitarre mit Karl Heinz
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Osterprogramm Samstag, 26.04.2025 Sonntag, 27.04.2025 

07.30 - 11 Uhr 
Frühstücksbuffet mit über 155

Komponenten

Tagesempfehlung: Bauernbrot mit
Allgäuer Butter und 5-monatigem
Bergkäse von der Alpe Eschbach

für Kids: Rührei mit Tomaten,
Champignons und Kräutern 

Tagesempfehlung: Gebeizter Lachs mit
frischem Meerrettich 

für Kids: Porridge mit Sultaninen,
Nüssen und Bananenchips 

Tagestipp für Skifahrer 
Die letzten Skitage am Nebelhorn

genießen - Firnabfahrten vom Feinsten
Einkehrtipp: Edmund Probst Hütte

Die letzten Skitage am Nebelhorn
genießen - Firnabfahrten vom Feinsten

Einkehrtipp: Gipfelrestaurant 

Tagestipp für Nicht-Skifahrer
An der Stillach entlang zum Karatsbichel

- dem Ort der ersten Skisprünge
Einkehrtipp: Gasthof Karatsbichl

Von Riezlern aufs Söllereck und mit der
Söllereckbahn zurück ins Tal

Einkehrtipp: Alpe Oberstdorf

Tipps für die  Alpen
Wellnesswelt

immer 15 & 17.30 Uhr
Eisaufguss in der Saunaalpe 

Barfuß über den Kiesboden im
Saunabereich, um alle Sinne zu beleben

Anwendungsempfehlung:
Granatapfel-Packung in der

Softpackliege

Frische-Kick unter der Mühlrad-Dusche

Anwendungsempfehlung:
vitalisierendes Rasulbad

14 - 15.30 Uhr 
Leckerei an der Wellness-Bar

Feelgood-Crunch mit Joghurt,
Himbeersoße, Haselnüssen und Minze

knackige Gemüsesticks mit Kräuter-
Frischkäse Dip und Bio-Holzofenbrot

14 - 16 Uhr 
Ostern für Kids und Eltern

Spaziergang zur Alpe Oberstdorf mit
Kaiserschmarren-Schlemmen

15 - 16.30 Uhr 
Genuss am Bauernbuffet

Herzhafter Dinkel-Gemüse Eintopf mit
Bio-Holzofenbrot

Bayerischer Leberkäse mit Kartoffelsalat

“Bestens begleitet”
17 Uhr 

sagenhafter Abendspaziergang

18 - 21 Uhr 
Schlemmerbuffet im

Alpenrestaurant

Motto und Empfehlung von
Genussmanager Steffen

Peres 

“Geschmacksmeister”
Walser Hirschrücken

Cassissoße · Bratkartoffeln · sautierter
Romanseco

oder 
 Roastbeef

Hollandaise · Schalotten · Pasta

für Kids
kleine Frühlingsrollen mit Curry Reis,

Schokobrunnen, Eis 

“Sonntagsbraten”
Kalbsbraten

Bratenjus · Reis · breite Bohnen 
oder 

Barbarie Entenbrust
Honig · Orangensoße · Dinkelpasta ·

Paprikaragout

für Kids
Mini Cordon bleu mit Pommes,

Schokobrunnen, Eis 

Ausklang am Abend
19 - 22 Uhr

Live-Musik mit Pianist Ludwig
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