
Krumbacher Gourmet Alpenwasser

medium oder naturell

Allgäuer Gourmet naturell


Mineralwasser



0,75l   € 6,80

0,25l   € 3,00

Zimmerservice


6.00 bis 22.00 Uhr

Zusatzgebühr pro Bestellung € 6,-

Alkoholfreie Getränke

Orangen-, Zitronenlimonade

 

Almdudler

Coca Cola, Spezi

 

Coca Cola light

Schweppes Bitter Lemon

Tonic Water    , Ginger Ale

Red Bull (alle Editionen)

Heugäuer (Johannisbeer / Traube)

Limonaden & Co
0,20l   € 3,50

0,40l   € 4,50


Fl. 0,33l   € 4,20

0,20l   € 3,50

0,40l   € 4,50


Fl. 0,33l   € 4,20

Fl. 0,20l   € 4,00

Fl. 0,20l   € 4,00


0,25l   € 5,00

0,33l   € 4,20


 

Saft

 

Saftschorle

Saft
0,20l   € 3,50

0,40l   € 4,50

0,20l   € 3,50

0,40l   € 4,50




 Sie haben die Wahl zwischen folgenden Säften: Apfel, 

Orange, Maracuja, Grapefruit, Tomate, schwarze 
Johannisbeere, Traube, Kirsche, Ananas, Pfirsich, Mango, 
Rhabarber und Banane.

3-10


10 1



Zötler Gold (vom Fass)


Zötler Hefeweizen hell (vom Fass)


Zötler Hefeweizen leicht

Zötler Hefeweizen dunkel

Zötler Hefeweizen alkoholfrei

Zötler Korbinian dunkel

Zötler Pils vom Fass


Zötler alkoholfrei

Zötler Vollmond-Bier

Karamalz

Radler / Colabier / Russ / Colaweizen

 


Biere
0,30l   € 3,50

0,50l   € 5,00

0,30l   € 3,80

0,50l   € 5,00

0,50l   € 5,00

0,50l   € 5,00

0,50l   € 4,80

0,50l   € 5,00

0,30l   € 3,80

0,50l   € 5,00

0,33l   € 3,80

0,33l   € 3,80

0,33l   € 3,80

0,30l   € 3,50

0,50l   € 4,80


 

6.00 bis 22.00 Uhr

Zusatzgebühr pro Bestellung € 6,-

Bier, Aperitif & Co

Hausmarke Sekt trocken

Prosecco frizzante

Schlumberger


Sekt
0,75l   € 28,00

0,75l   € 29,50

0,75l   € 49,00


 

Moët Chandon Ice
Moët Chandon Imperial

Veuve Clicquot

Champagner
0,75l    € 125,00

0,75l    €   80,00

0,75l    €   89,00


 

Aperol Sprizz  / Venezianer

Sherry / Portwein / Martini / Campari

Sanbitter

Crodino

Aufpreis Saft oder Soda

Aperitif
 16 cl   € 7,50


5 cl   € 5,00

10 cl   € 3,50

10 cl   € 3,90

10 cl   € 2,50


 

1 1

1

1



Weißburgunder QW trocken

(Zimmerlin, Baden)

 

Riesling QW trocken

(Weingut Wittmann, Rheinhessen)

 

Grüner Veltliner trocken

(Weingut Leht, Wagram)


Müller-Thurgau halbtrocken

(Staatsweingut Meersburg)


Grauburgunder QW trocken

(VDP Weingut Markgraf von Baden, Bodensee)

Offene Weißweine
0,1l   € 3,20

0,2l   € 6,00




 0,1l   € 3,60

0,2l   € 6,80




0,1l   € 3,00

0,2l   € 5,80




0,1l   € 3,20

0,2l   € 6,00




0,1l   € 3,20

0,2l   € 6,00





6.00 bis 22.00 Uhr

Zusatzgebühr pro Bestellung € 6,-

W
eine

Birnauer Spätburgunder trocken

(VDP Weingut Markgraf von Baden, Bodensee)


Trollinger Lemberger halbtrocken

(Collegium Wirtemberg)


Blauer Zweigelt

(Weingut Leht, Wagram)

 

Merlot delle Venezie, IGT trocken

(Cantina Lavis)


Bordeaux Château Fontesteau

(Haut-Médoc A.C.)


Spätburgunder Weißherbst, QW halbtrocken

(Rosé, Weingut Engelhof, Bodensee)


 

Offene Rotweine & Rosé
0,1l   € 3,40

0,2l   € 6,20




0,1l   € 3,40

0,2l   € 6,20




0,1l   € 3,00

0,2l   € 5,80




0,1l   € 3,60

0,2l   € 6,80




0,1l   € 4,20

0,2l   € 8,00




0,1l   € 3,20

0,2l   € 6,00



Café Crème

Haferl Kaffee

Kaffee koffeinfrei

Espresso

Espresso Macchiato

Cappuccino, Latte Macchiato

Milchkaffee

Warme Getränke
€ 3,50

€ 4,20

€ 3,50

€ 2,60

€ 3,20

€ 4,20

€ 4,20


6.00 bis 22.00 Uhr

Zusatzgebühr pro Bestellung € 6,-

W
arm

e GetränkeSchwarzer Tee

Darjeeling / Assam / Friesenmischung /

English Breakfast


Aromatisierter Schwarzer Tee

Earl Grey Noble Choice


Grüner Tee

China Four Secrets, Pfirsich


Früchteteemischung

Zitrone & Limette / Soft Soul mit 

Erdbeer-Sahne


Erlesener Kräutertee

Pfefferminze Healthy / Kamille Herbal

Balance


 

Teespezialitäten im Glas

Alle Teespezialitäten 
kosten je € 3,50



Tomatencremesuppe 

 mit Basilikumsahne


Rinderkraftbrühe mit Leberspätzle

und Gemüsejulienne


Allgäuer Käsespätzle

mit Zwiebeln und grünem Salat


Tortellini auf Blattspinat 

mit geriebenem Käse


Allgäuer Strammer Max

mit gekochtem oder rohem Schinken


Rumpsteak mit Pfeffersauce, 

Spätzle und gemischtem Salat


Wiener Schnitzel aus dem Kalbsrücken

mit Pommes frites und gemischtem Salat


Garniertes Schinkenbrot mit rohem Schinken

Bergblütenkäse am Stück (150g)

mit Holzofenbrot, Butter und Feigensenf


Allgäuer Forellenfilet im Buchenholz

geräuchert mit Saftvollkornbrot, frischem

Meerrettich und Preiselbeeren


Gratinierter Ziegenkäse

mit Honig und Thymian überbacken an 
buntem Salatbukett


Speisen
€ 5,90







€ 5,90






€ 14,50






€ 13,50






€ 12,80






€ 26,50






€ 26,50






€ 11,50




€ 12,80






€ 12,80








€ 14,80

6.00 bis 22.00 Uhr

Zusatzgebühr pro Bestellung € 6,-

Speisen



Vitalsalat

Bunte Salate mit frischen Früchten,

Nüssen und Joghurtdressing


Salat "Richtig guat"

Gemischte Salatvariation mit Tomaten, 
Gurken, Sprossen, Keimlingen an 
gebratenen Putenbruststreifen


 


Salate
€ 13,50









€ 16,50 

6.00 bis 22.00 Uhr

Zusatzgebühr pro Bestellung € 6,-

Salate & Süßes

Apfel- oder Topfenstrudel

mit Sahne

mit Eis oder Vanillesauce


Süßes
€ 4,80

€ 5,50

€ 6,80

Bei Fragen zu den Hauptallergenen, wenden Sie sich bitte 
an uns. Wir geben Ihnen gerne Auskunft!




 


Thymianwiese, Gipfelstürmer, Kräuterklamm... 
Inspiriert durch den eigenen Kräutergarten am Haus 
haben wir ganz neue Getränke kreeiert, die die Natur 

direkt ins Glas holen. Ob alkoholfrei oder mit Gin, 
Martini, Sekt - probieren Sie es selbst! 




- Die Rührtails gibt es nur an der Bar - 

Kennen Sie schon unsere Rührtails?



