KULINARIK IM MOHREN RESTAURANT

12. September bis 12. Oktober 2025
Genielen Sie das zarte Fleisch von Hirsch,
Reh und Co. aus den heimischen

Waldern des Allgaus.

24. Oktober 2025

Kommen Sie mit auf eine kulinarische Reise durch
5 Regionen Frankreichs. Freuen Sie sich auf landes-
typische Spezialitaten mit ausgewahlten Weinen.

Dezember 2025

Freuen Sie sich auf ein festliches 5-Gang
Meni an Heiligabend und feiern Sie stilvoll ins
neue Jahr mit einem 7-Gang-Gala Mentu

und Live-Musik am Silvesterabend.

MOHREN

08322 /9120
info@hotel-mohren.de
www.hotel-mohren.de/gefluegel
Marktplatz 6 - 87561 Oberstdorf

15.08. BIS
31.08.2025

FEINE GEFLUGEL-VARIATIONEN

IM AUGUST

Im August laden wir Sie ein, die feine Vielfalt des
Gefligels neu zu entdecken. Ob zartes Straulen-
steak, edle Perlhuhnbrust oder aromatische Barbarie-
Entenkeule — bei uns stehen besondere Spezialitaten
im Mittelpunkt, die man nicht jeden Tag auf dem
Teller hat.

Mit frischen Krautern, saisonalem Gemduse und

viel Liebe zum Detail entstehen sommerliche Ge-
richte, die Uberraschen und begeistern. Kiichenchef
Daniel Hofling und sein Team verwandeln jede Zutat
in kleine kulinarische Kunstwerke. Lassen Sie sich
von raffinierten Kombinationen und Gberraschen-
den Aromen verfihren.
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PRASENTIERT VON KUCHENCHEF WEIN-EMPFEHLUNGEN 31.08.2025

DANIEL HOFLING UND SEINEM TEAM
> Sauvignon blanc, Landwein,
Languedoc, Frankreich
Ein feiner trockener WeilRwein aus

Klare Hiihnersuppe
b2 Sudfrankreich mit satter Frucht, ge-

Graupen - frisches Gemuse - Tasse 7,50 € . :

i - ) haltvollem Korper und feinem Holun-
Liebstockel Schiissel 9,00 € derbliiten- sowie Grapefruitaroma.
Kiirbis-Backhendl 01 450¢

0,751 33,00 €

Hahnchenkeule - Kiirbispanade -

Kartoffel-Gurkensalat - Preiselbeeren 24,00 €
> 2023 Luberon Rosé AOC

Famille Perrin
Provence, Frankreich
Zartes Lachsrosa. In der Nase

Zart Geschmorte Barbarie Entenkeule
Orangen-Krautersud - Beluga-

Linsengemise - Rosmarinkartoffeln 28,00 € Himbeeren Rosenbliiten und Austern-
schale. Am Gaumen erfrischend mit
Rosa gebratenes Straulien- Steak heller Johannisbeere, Rhabarber, wei-
Erbsenplree - Portweinschalotten - Rem Pfirsich und rosa Pfefferbeeren.
0 i 36,00 €
Babykarotten - Gegrillter Romanesco ! 01 450¢€
0,751 33,00 €

Putengeschnetzeltes ,Ziiricher Art"
Champignon-Rahmsauce -

o , Wy 2019 TALO
Kartoffelrosti - Knackiger Feldsalat 25,00 €

Primitivo di Manduria DOP
Cantine San Marzano

Gebratene Perlhuhnbrust im Apulien, ltalien

Serranoschinken-Mantel Rubinrot mit dichter Frucht. Nase
Getriffeltes Krauterrisotto - und Gaumen verflihren mit eingeleg-
mediterranes Grillgemuse 29,00 € ten Frichten und Zartbitterschoko-
lade. Feine Saure balanciert die sulte
Mousse au Chocolat Frucht und halt die Spannung.
Waldbeercoulis - Schokoladenerde 11,00 € 011 450%€

0,751 34,00 €
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