KULINARIK IM MOHREN RESTAURANT

15. August bis 31. August 2025
Entdecken Sie geschmacksvolle Geflligel-
kompositionen aus Hof und Garten.

12. September bis 12. Oktober 2025
GenielRen Sie das zarte Fleisch von Hirsch,
Reh und Co. aus den heimischen

Waldern des Allgaus.

24. Oktober 2025

Kommen Sie mit auf eine kulinarische Reise
durch 5 Regionen Frankreichs. Freuen Sie sich
auf landestypische Spezialitaten

mit ausgewahlten Weinen.

MOHREN

08322 /9120
info@hotel-mohren.de
www.hotel-mohren.de/pfifferling
Marktplatz 6 - 87561 Oberstdorf
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KULINARISCHE PILZ-HIGHLIGHTS

IM SOMMER

Im Juli heil3t es fiir uns: auf in den Wald und Pfiffer-
linge sammeln. Wir freuen uns auf vielfaltige Gerichte
und geschmackvolle Kompositionen des Edelpilzes.

Haben Sie gewusst, dass der Pilz nicht nur sehr aro-
matisch, sondern auch gesund ist? Reich an Vitamin
B, Eisen und Ballaststoffen und zusatzlich kalorien-
arm: Pfifferlinge sind echte Alleskonner.

Egal ob als Beilage zu einem zarten Schweinefilet
oder als cremige Suppe — Klichenchef Daniel Hofling
und sein Team zaubern immer wieder neue Kreatio-
nen und setzen den Pfifferling gekonnt in Szene.

Lassen Sie sich verwohnen!
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PRASENTIERT VON KUCHENCHEF 03.08.2025

DANIEL HOFLING UND SEINEM TEAM

Pfifferling-Cremesuppe

Krautersahne - Cro(tons
2023

Domaine de la Boume

Wi Pfifferling-Lauch Quich
Ll oL T L Sauvignon blanc, Landwein,

Schnittlauchschmand - Feldsalat

Trockener Weillwein aus Sid-

Pfifferlinge & la Creme frankreich mit fruchtigem Korper,
Hausgemachte Semmelknodel - feinem Holunder- und Grapefruit-
gemischter Salat aroma. Ideal zu gebratenem Fisch,

wirzigen Speisen oder Pasta.
Gebratene Kalbsleber

0,11
Pfifferlinge - Glacierte Marillen - 075l
Portweinjus - Kartoffel-Karotten Pliree
Pfifferling Toast 2020
Gebratene Pfifferlinge - Schweinefilet HERRGAULROT
Medaillons - Toast - Birne - Rotweincuvée, Weingut Matthias

Blauschimmelkase - Salatbouquet
Charmanter Cuvée aus Spatbur-

Rosa gebratene Lammhiifte gunder und Merlot — dunkel, weich,

Krauterkruste - gebratene Pfifferlinge - beerig, mit feiner Wiirze und harmo-

Kartoffelrosti - Thymianjus i t= Rt op '
0,11

Gebratenes Zanderfilet 073l
Pfifferling Risotto - Romanesco -
Kirschtomaten - Riesling Sauce




