KULINARIK IM MOHREN RESTAURANT

20. April 2025

GenieRen Sie ein kostliches Osterfest mit
einem reichhaltigen Frihstlck, Buffet-Speisen
und himmlischen Desserts!

02. Mai 2025

Kommen Sie mit auf eine kulinarische Reise mit
landestypischen Spezialitaten und ausgewahlten
Weinen. Diesmal entflihren wir Sie in die kulinarische
Welt Spaniens & Portugals.

02. Mai bis 22. Juni 2025

Entdecken Sie die Vielfalt des ,koniglichen Gemuses"
und lassen Sie sich bei unseren Spargelwochen von Ku-
chenchef Daniel Hofling und seinem Team verzaubern.

’ 11. Mai 2025

Feiern Sie unsere Alltagsheldinnen beim
Muttertags-Brunch. GenieRRen Sie entspannte
Stunden und liebevoll zubereitete Leckereien.

MOHREN

08322 /912421
info@hotel-mohren.de
www.hotel-mohren.de/lammwochen
Marktplatz 6 - 87561 Oberstdorf

04.04. BIS
24.04.2025

KULINARISCHES VOM LAMM

IM MOHREN RESTAURANT

Nicht nur zart und von hochster Qualitat, sondern
auch reich an gesunden Inhaltsstoffen wie Eiweil,
Vitaminen und Mineralien. Tauchen Sie ein in die
faszinierende Welt des Lammfleischs und lassen
Sie sich von perfekt abgestimmten Weinen aus
unserem historischen Gewolbe-Weinkeller verfihren.

Wahrend unserer Lammwochen prasentieren
Kichenchef Daniel Hofling und sein Team eine
erstklassige Auswahl von Kreationen rund um
das geschmackvolle Lamm. Rosa gebratene
Lammhiifte oder Im Ganzen gebratenes Lamm-
karree, Sie haben die Wahl.

Lassen Sie sich Uberraschen von der Vielfalt des
Lammfleischs!




VOM
04.04. BIS
24.04.2025

PRASENTIERT VON KUCHENCHEF
DANIEL HOFLING UND SEINEM TEAM

Krauterrahmstippchen
Sauerrahm - Lammspield

Zart geschmorte Lamm-Haxe
Knoblauchjus - Ratatouille -
Rosmarinkartoffeln

Gebratene Lammbhiifte
Graupenrisotto -Grliner Spargel -
Kirschtomaten

Pulled Lamm Burger
Roasted-Kartoffel-Sesam Bun -

Joghurt-Minz-Sauce -Rucola - Tomate -

Rote Zwiebel - Stilkartoffel Pommes

Im Ganzen gebratenes Lammkarree
Krauterkruste -Kartoffelgratin -Thymianjus -
Speckbohnenbiindchen

WEIN-EMPFEHLUNGEN

»,Good Hope" - Sauvignon blanc, 2023

Lebhafte Struktur und reife Frucht.
Er duftet nach Mango, Ananas,
Birne und Papaya und ist frisch
und harmonisch.

0,11
0,75l

Luberon Rosé AOC, 2023

Verflhrt mit Aromen von Himbeeren,
Rosenbliten und Austernschale.

Am Gaumen elegant mit Noten von
Johannisbeeren und rosa Pfeffer.

0,11
0,75l

La Torre Cabernet Sauvignon, 2022

Trocken, mittel bis vollmundig.
Geschmeidig mit konzentrierten
Waldbeer- Raucharomen, samtigen
Taninen und langem Abgang.

0,11
0,75l



