KULINARIK IM MOHREN RESTAURANT

16. August bis 01. September 2024
Ein Steak ganz nach lhren Wiinschen. Freuen Sie
sich auf das Beste, was die Region zu bieten hat.

20.September bis 13. Oktober 2024

Im Herbst wird's wild im Mohren Restaurant!
Geniellen Sie das zarte Fleisch von Hirsch, Reh
und Co. aus den heimischen Waldern des Allgaus.

18. Oktober 2024

Kommen Sie mit auf eine kulinarische Reise durch
die Zwergstaaten Europas mit landestypischen
Spezialitaten und ausgewahlten Weinen.

MOHREN

08322/ 912421
info@hotel-mohren.de
www.hotel-mohren.de/edelpilz
Marktplatz 6 - 87561 Oberstdorf

“ 28. JULI 2024

IM SOMMER

Wirzig, aromatisch und kalorienarm - Pilze sind
MOHREN nicht nur lecker und gesund, sie lassen sich auch
vielfaltig zubereiten.

Wussten Sie, dass sie wegen ihres herzhaft-
intensiven Umami-Geschmacks in der vegetarischen
Kiche haufig als Fleischersatz eingesetzt werden?

Egal ob Pfifferling oder Steinpilz, ob als Suppe oder
cremiges Risotto - genielRen Sie die geschmackvollen
Kompositionen unseres Kichenchefs Daniel Hofling.

VOM
28. JUNI BIS

KULINARISCHE PILZ-HIGHLIGHTS




UND KORRESPONDIERENDE WEINE

Cremige Edelpilzsuppe

Krautersahne - Selleriestroh

2023

Stettener Grauburgunder -
»Jubildumswein 25 Jahre

AllgauTopHotels”

Warme Pfifferlings-Lauch-Quiche
Krauterschmand - Feldsalat

Pfifferlinge a la Créme
0,1l

0,75l

Semmelknodel - frische Krauter -
gemischter Salat

2020
Cape Bridge
Cabernet Sauvignon/Merlot

Gegrilltes Saiblingsfilet
Gebratene Pfifferlinge - Krauterrahm-
Tagliatelle - Brokkoli-Roschen

Gebratene Kalbsleber 01l
Pfifferlings-Rahm-Sauce - o
knusprige Rosti - bunter Salat
2020
Omelette Ca’ Bolani Refosco Aquileia DOC
Gebratene Pfifferlinge - Krauter - '
bunter Salat 0,11
0,75l
Rosa gebratener Lammriicken
Cremiges Steinpilz-Rosmarin-Risotto -
Portweinjus - glacierte Kaiserschoten
VOM
28. JUNI BIS

28. JULI 2024




