
 

Glas Prosecco                       0,1 l   3,90 

Glas Prosecco mit Holunderblütensirup          0,1 l   3,90 

Glas Adlers Hausmarke Sekt                     0,1 l    3,50 

Glas  „Aperolspritz“                      0,2 l   6,90 

Glas  „Limoncellospritz“                     0,2 l   6,90 
 

Bunter Salatteller mit Hausdressing    7,90 

Bunter Salatteller mit Hausdressing 
und gegrillten Putenstreifen  17,80 

Gemischter Blattsalat mit Hausdressing 
und gegrillten Garnelen  19,50 

Hausmacher Schweinskopfsülze 
mit Remouladensauce 
und Röstkartoffeln   15,80 

Garnelen 
mit Kräuter-Knoblauchsauce überbacken 
und Weißbrot   19,50 

Leckere Kürbisrahmsuppe 
mit Kernoel, Kernen und Croutons   7,50 

Tafelspitzkraftbrühe mit Kräuterflädle   6,80 

2 Stück saftig gebratene Fleischpflanzerl 
mit Oberstdorfer Bergkäse überbacken, 
Bratensauce und hausgemachtem Kartoffelsalat 17,80 

Zarter Tafelspitz vom Allgäuer Weideochsen 
in eigener Kraftbrühe serviert mit Wurzelgemüse, 
Apfelmeerrettich und Salzkartoffeln 25,90 



 

Empfehlung  vom  Chef: 
vom Weingut SAN LUCIANO aus der Toskana: 

Cavalpoggio Rosso – Sangiovese Cuveé  trocken 

Flasche 0,75 l     €  19,50          Glas 0,20 l            €  6,50 
 

Kässpatzenschnitzel -vegetarisch- mit Röstzwiebeln 
an Blattsalat mit Kirschtomaten  17,80 

Hausgemachtes Rösti mit Tomatenragout, 
Rucola und sardischem Pecorino   14,80 

Zanderfilet auf der Haut gebraten 
mit Tomatenragout, Rucolapesto 
und hausgemachtem Kartoffelpüree 28,50 

Frische Pfifferlinge  in Rahm 
oder  natur mit Speck und Zwiebeln 
mit hausgemachtem Semmelknödel 19,80 

Schweinelendensteak 
mit frischen Pfifferlingen in Rahm 
und Kartoffelkroketten   22,80 

Schweinefiletspitzen in frischem Pfifferlingrahm 
mit hausgemachtem Rösti  24,80 

 

1 große Kugel hausgemachtes Heidelbeereis   3,20 

Gries - Panna cotta mit Zwetschgenröster   6,80 

1 große Kugel Vanilleeis  
mit hausgemachtem Limoncello    4,80 

Eistrüffel mit Eierlikör     7,80 

Espresso mit einem Gläsle Schnaps nach Wahl   4,80 
 



Hausgemachtes Rösti 
mit frischem Marktgemüse 
und mit Bergkäse überbacken  17,50 

Hausgemachtes Rösti 
mit Räucherlachs und Sahnemeerrettich 19,50 

Schweinelendensteak  mit Tomatenragout 
und Allgäuer Bergkäse überbacken 
dazu Kartoffelkroketten   19,50 

Schwäbischer Rostbraten 
mit Röstzwiebeln mit Röstkartoffeln  31,50 

Rumpsteak  -200 gr.- 
mit Kräuterbutter  oder  Cognac-Pfeffersauce 
mit  Pommes  frites  oder  Rösti  33,80 

Wiener Schnitzel vom Allgäuer Milchkalb 
mit Preiselbeeren und Röstkartoffeln 
oder  mit hausgemachtem Kartoffelsalat 29,80 

Schweineschnitzel  „Wiener Art“ 
mit hausgemachtem Kartoffelsalat 
oder  Röstkartoffeln  oder  Pommes frites  17,50 

Rahmschnitzel vom Schwein 
mit hausgemachten Butterspätzle 17,50 

Jägerschnitzel vom Schwein 
mit hausgemachten Butterspätzle 18,50 

Schweinefiletspitzen in Cognac - Pfefferrahm 
mit hausgemachtem Rösti  26,80 

Adler‘s Ochsensteak vom Entrecôte auf Vorbestellung 
250g     29,50     /     300g     35,50     /     350g     39,50 

Aufpreis bunter Salatteller statt einer Sättigungsbeilage   3,00 
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