


Mehr Info unter www.christlessee.de

Grüß Gott 

& herzlich willkommen im

Ferienwohnungen

Schauen Sie auch auf unserem Biohof vorbei, 
hier gibt es bald was NEUES zu entdecken - seid gespannt:

www.biohof-hornik.de

Unsere Kuchen sind hausgemacht

Dass Sie sich wohlfühlen liegt uns am Herzen. 

Ihre Marlene Hornik mit Team.

- KEINE KARTENZAHLUNG MÖGLICH -

SOMMER

Täglich geöffnet  
von 10.00 bis 18.00 Uhr. 

Do. und Fr. Ruhetag.

Warme Gerichte  
von 11.00 bis 15.30 Uhr

WINTER

Täglich geöffnet  
von 10.00 bis 17.00 Uhr. 
Donnerstag Ruhetag.

Warme Gerichte  
von 11.00 bis 15.00 Uhr



Rindfleischsuppe 4		  €	 5,50 
mit hausgemachten Flädle

Rindfleischsuppe 4		  €	 6,50 
mit Leber- und Brätknödel

Hausgemachte Gulaschsuppe 4		  €	 7,50 
mit Holzofenbrot

Allgäuer Käsesuppe 4		  €	 7,50 
mit Brotcroûtons

Kleiner Salatteller		  €	 6,50 
Gemischte Salate mit Honig-Senfdressing

Großer Salatteller "Christlessee"“		  €	 14,80 
Gemischter Salat mit geräuchertem  
Forellenfilet und frischem Holzofenbrot

"Fitnessteller"		  €	 16,80 
Blattsalat und Rohkost mit Hausdressing,  
gebrat. Putenbrustfilet u. Sonnenblumenkernen

Griebenschmalz im Töpfchen		  €	 7,80 
mit frischem Holzofenbrot

Portion Allgäuer Bergkäse		  €	 12,80 
mit Zwiebeln und frischem Holzofenbrot

Allgäuer Wurstsalat 1, 2, 4		  €	 11,80 
mit frischem Holzofenbrot

Schweizer Wurstsalat 1, 2, 4		  €	 12,80 
mit Käse und frischem Holzofenbrot

Suppen & Salate Kalte & kleine Gerichte

***  Kleine Portion  € 1,50  günstiger  ***

***  Umbestellungen  € 1,00  ***



Deftiges aus Grill, Pfanne & Kochtopf

Leberkäse mit Spiegelei		  €	 13,80 
und hausgemachtem Kartoffelsalat

Schweineschnitzel "Wiener Art"“		  €	 15,80 
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Schweinesteak "Jäger Art" 4		  €	 18,80 
mit frischen Champignons in Rahm 
und Kroketten

Rahmschnitzel 4		  €	 16,80 
mit Butterspätzle

Putensteak 4		  €	 15,80 
mit Kräuterbutter und großem Salat

Allgäuer Zwiebelrostbraten 		  €	 28,80 
mit Spätzle und gemischtem Salat

Rumpsteak		  €	 26,80 
mit Kräuterbutter, Pommes   
und gemischtem Salat

Kalbgericht vom eigenen Biohof 
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal 

Unsere Hausspezialitäten

Gebackener Camembert		  €	 14,80 
mit Preiselbeeren und gemischten Salat

Frische Rahmchampignons 4		  €	 14,80 
mit hausgemachtem Semmelknödel 
und grünen Salat

Spinatknödel 4		  €	 14,80 
mit zerlassener Butter, Parmesan  
und Salatgarnitur

Allgäuer Kässpatzen 4		  €	 14,80 
mit Röstzwiebeln, Schnittlauch  
und kleinem grünen Salat

Allgäuer Krautkrapfen 2, 3, 4		  €	 14,80 
mit deftiger Soße, Zwiebeln, Speck 
und kleinem gemischten Salat

Schweinebraten 4		  €	 18,80 
mit Dunkelbiersoße, Semmelknödel 
und kleinem gemischten Salat

Wildschweingulasch 4		  €	 19,80 
mit Preiselbeerbirne, Semmelknödel  
und kleinem grünen Salat



Süße Verführungen - hausgemacht

Kaiserschmarren		  €	 16,80 
mit Rosinen, Zimt-Zucker und Apfelmus

4 Apfelkränzle		  €	 8,80 
mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahnetupfer

Apfelstrudel		  €	 4,50

Apfelstrudel		  €	 4,90 
mit Sahne

Apfelstrudel		  €	 5,80 
mit Vanilleeis

Apfelstrudel		  €	 5,80 
mit Vanillesoße

Käsekuchen		  €	 4,20

Obstkuchen		  €	 4,20 
Früchte saisonbedingt -  
fragen Sie bitte nach

Schokosouffle		  €	 7,80 
mit einer Kugel Vanilleeis und Sahnetupfer  

Für unsere kleinen Gäste

Kleines Schnitzel paniert		  €	 7,80 
mit Pommes und Ketchup

Chicken nuggets 2		  €	 7,80 
mit Pommes und Ketchup

Spätzle		  €	 4,50 
mit Soße

Pommes 2		  €	 4,50 
mit Ketchup

Gerne bringen wir Euch  
einen Räuberteller -  
dann könnt Ihr bei  
Euren Eltern holen,  
was Euch am besten  
schmeckt!



Alkoholfrei & erfrischend

Teinacher Tafelwasser		  0,33 l	 €	 2,80

Saft-Schorle
>	 Holunderblüte 5 
>	 Maracuja 
>	 Johannisbeere	  
>	 Apfel	  je	 0,3 l	 €	 3,80 
>	 Rhabarber	  je	 0,4 l	 €	 4,40

Cola 1, 6	 	 0,3 l	 €	 3,80 
	 	 		  0,4 l	 €	 4,40

Fanta 1, 3	 	 0,3 l	 €	 3,80 
	 	 		  0,4 l	 €	 4,40

Spezi 1, 6	 	 0,3 l	 €	 3,80 
	 	 		  0,4 l	 €	 4,40

Zitronenlimonade	 	 0,3 l	 €	 3,80 
	 	 		  0,4 l	 €	 4,40

Skiwasser	 	 0,5 l	 €	 4,20

Bio-Vollmilch	 	 0,5 l	 €	 2,60

Bio-Buttermilch	 	 0,5 l	 €	 2,80

Bio-Buttermilch mit Holunder	 	 0,5 l	 €	 3,60

Frisch gezapft - Allgäuer Brauhaus

Vom Fass

Büble Bier	 	 0,3 l	 €	 3,80 
	 	 		  0,5 l	 €	 4,70

Radler	 	 0,3 l	 €	 3,80 
	 	 		  0,5 l	 €	 4,70

Weizen	 	 0,3 l	 €	 4,20 
	 	 		  0,5 l	 €	 4,90

Aus der Flasche

Teutsch Pils	 	 0,33 l	 €	 4,20

Clausthaler Alkoholfrei	 	 0,33 l	 €	 4,20

Erdinger Alkoholfrei	 	 0,5 l	 €	 4,90

Weizen Dunkel	 	 0,5 l	 €	 4,90

Ruß Hell/Dunkel	 	 0,5 l	 €	 4,90

Urbayrisch Dunkel	 	 0,5 l	 €	 4,70



Weine

Weißwein - Baden Württemberg

Stettener Heuchelberg	 	 0,25 l	 €	 6,20 
Riesling trocken

Weißwein - Südtirol

Terlaner Weißburgunder	 	 0,25 l	 €	 7,20 
trocken

Rotwein - Baden

Hagnauer Burgstall	 	 0,25 l	 €	 7,20 
Spätburgunder vollmundig trocken

Rotwein - Baden

Strümpfelbacher Wartbühl	 	 0,25 l	 €	 6,20 
Trollinger halbtrocken

Weinschorle

Rot / Weiß	 	 0,25 l	 €	 3,80 
	 	 		  0,5 l	 €	 6,20
Aperol Spritz	 	 0,25 l	 €	 6,50

Schnaps

Bodenseeobstler *	 38 %	 2 cl	 €	 3,30

Gebirgsenzian	 40 %	 2 cl	 €	 3,60

Williams Birne *	 35 %	 2 cl	 €	 3,60

Hausschnaps *	 35 %	 2 cl	 €	 3,60

Haselnuss-Schnaps *	 35 %	 2 cl	 €	 3,60

Honigschnäpsle	 35 %	 2 cl	 €	 3,80

Oberstdorfer Berggeist	 42 %	 2 cl	 €	 4,20 
wird brennend serviert 

Heiße Zwetschge *	 16 %	 2 cl	 €	 4,20 
mit Sahnetupfer

 
* Hersteller:  Allgäu Brennerei



Heiße Getränke

Kaffee	 Tasse	 €	 2,70 
	 Haferl	 €	 4,20

Cappuccino  
mit Milchschaum		  €	 4,50

Latte Macchiato		  €	 4,50

Milchkaffee		  €	 4,20

Espresso		  €	 2,60

Heiße Schokolade  
mit frischer Milch		  €	 4,50

Lumumba  
Heiße Schokolade mit Rum und Sahne		  €	 5,50

Tee  
Früchte-, Pfefferminz-, Kamillen-,  
Grün- oder Schwarz-Tee	 Glas	 €	 2,80

Tee mit Rum		  €	 4,80

Blutorangenpunsch  
alkoholfrei		  €	 4,20

Weißer Glühwein 		  €	 4,80

. . .  unsere regionalen Partner

Zusatzstoffe:

1	 Farbstoffe

2	 Konservierungsmittel

3	 Antioxidationsmittel

4	 Geschmacksverstärker

5	 Süßstoffe

6	 Koffein

 Bereits in 4. Generation  
bewirtschaften wir unseren  

BIO-Milchviehbetrieb (38 Kühen)  
mit viel Liebe und Leidenschaft.

Unsere BIO-Heumilch liefern wir  
an die Schönegger-Käserei.

Direkt vom Dorfmetzger "Hiesinger" 
werden wir mit frischem Fleisch  

aus der Region beliefert.

Unsere "Allergene-Karte"  
erhalten Sie an der Theke



Marlene Hornik
Christlessee 1
87561 Oberstdorf
Telefon 08322 - 60 60 90
Fax 08322 - 60 60 91
info@christlessee.de

Weitere Informationen  
finden Sie unter:

www.christlessee.de

...	mir ghearad zsämmed:

	 Biohof Hornik
	 Burgstallsteig 2
	 87561 Oberstdorf
	 Tel. +49 176 646 722 74
	 info@biohof-hornik.de
	 www.biohof-hornik.de


