
Rinderkraftbrühe
mit Kräuterflädle oder Leberspätzle

5,80

Mildgeräucherter Norweger Lachs
mit Kartoffel-Reibekuchen und Meerrettich

an Variation von Blattsalaten 
16,40 

gemischter Beilagensalat 
6,50

Sommerliche Salatplatte
mit gebratenen Pfifferlingen2 

20,80

bunte Salatplatte mit gebratenem Zanderfilet
19,80

Frische Waldpfifferlinge
Filetsteak vom heimischen Rind 

medium gebraten
an Waldpfifferlingen2,

dazu selbstgemachte Kräuterbutter und Röstitaler
38,80

Rumpsteak vom heimischen Rind
mit frischen Waldpfifferlingen2,

dazu selbstgemachte Kräuterbutter und Röstitaler
33,80

Frische Kalbsleber vom allgäuer Kalb
mit frischen Pfifferlingen2

und Salzkartoffel
29,60

Kalbschnitzel vom allgäuer Kalb
mit frischen Pfifferlingen2 und Bergkäse überbacken,

dazu Kroketten
31,80

Zanderfilet gebraten
mit frischen gebratenen Pfifferlingen2,

dazu Salzkartoffel
29,80

Portion Kräuterpfifferlinge2 natur 
mit Salzkartoffel

20,80

Für jede Beilagenänderung
berechnen wir € 1,00


