
 

Unsere Wochenkarte 
 

                                                                 
                       #alpedornach   

Vorweg & Zwischendurch 
TATAR VOM KALB 

gebeiztes Eigelb | Meerrettichsud 
Buchweizenchip | Zwetschgenchutney 

 
22 

 
 

GRÜNE SPARGELCREMESUPPE 
Kräuteröl | Croûtons 

 
8.50 

 
 

 
 

CORDON BLEU VOM KALB  
Limburger | Räucherspeck 

Petersilienkartoffeln | frittierte Kapern 
Preiselbeeren 

 
36 

 
 

OSSO BUCCO VOM KALB 
wilder Brokkoli 

getrüffeltes Risotto | Tomaten-Minz-Relish 
 

32 
 
 

WOLFSBARSCHFILET  
auf der Haut gebraten | Olivenkruste 

grüner Spargel 
Bouillabaisesud 

Safranreis 
 

38 
 
 

 
 

DESSERTVARIATION QUITTE & HIMBEERE 
Mousse | Ragout | Blätterteiggebäck | Sorbet 

 
12.50 

 

 
MAISON E. GUIGAL 
2018 Côtes du Rhône I Blanc 
Viogner I Roussane  
Grenache Blanc 
gut balancierte Frucht &  
Säure I angenehme Fülle 
Pfirsich I Akazienhonig 
 

0.1 4.90   0.2 9.80  
0.75 32.- 
 

Blattsalat 
Schnittlauchvinaigrette 
gebrannte Kürbiskerne 
Focaccia-Chip  

 

5.90 

 


