
 

Unsere Wochenkarte 
 

                                                                 
                       #alpedornach   

Von unseren Rindern aus eigener Aufzucht 
in Bio-Qualität 

 
OCHSENSCHWANZPRALINE 

Parmesanveloutée | Kräuterseitlinge | Tomatenconcassée 
 

14.80 
 

RÖSTZWIEBEL-SCHWARZBROTCREMESUPPE 
Speckchip | Bierschaum 

 
8.40 

 
         

 
PROSECCO | HAUSGEMACHTES HOLUNDERBLÜTENSORBET 

 
8.60 

 
 

 
LAMMKRONE | SCHWARZE KNOBLAUCHKRUSTE 

Glace | zweierlei Artischocke | dicke Bohnen 
Annakartoffeln 

 
45 

 
ZWEIERLEI HÄHNCHEN 

Filets | pochierte Nockerl 
grüner Currysud | Korianderöl 

Pak Choi | Zuckerschoten | Zucchini 
Jasminreis 

 
25 

 
LACHSFILET 

Sous Vide gegart | grüner Spargel | confierte Tomaten 
Bouillabaisse | Kartoffelstampf 

 
32 

 
 

 
DESSERTVARIATION 

Schmand | Aprikose | Mädesüß 
karamellisierte Schmandtorte | Aprikosen-Waldhonig Sorbet  

Aprikosencappuccino | Mädesüßgel 
 

13.50 

 

 
Wein der Woche 
 
Hagnauer Sonnenufer 
2022 Müller-Thurgau  
halbtrocken  
 
Pfirsich | Aprikose  
feine Kräuterwürze | saftig 
 

0.1 4.30   0.2 8.40  
0.75 29.- 
 


