Ein @ -liches ,GriiR Gott*

auf der Rlpe Dornach
1.000 Meter {i.d. Meer

Wir freuen uns sehr, den Rahmen fiir eure Feier gestalten zu drfen.

Unsere Kiichenchefin hat einige Ideen fir euer Event bei uns auf der Alpe Dornach gesammelt.
Mit diesen Vorschldgen machten wir euch Anregungen fiir ein wunderschdnes Fest auf 1.000 Meter {i.d. Meer
gehen.

Bei der Wahl des Menis bitten wir um eine einheitliche Vorbestellung.
Gerne kdnnt ihr die einzelnen Meniibestandteile auch frei kombinieren. Ausgenommen hiervon sind
Vegetarier, Veganer und Allergiker; hier bieten wir gerne eine passende Alternative. Bitte nennt uns, wenn
bekannt, die Anzahl der Personen und z.B. die Art der Allergie. Kinder kdnnen spontan vor Ort aus unserer
Kinderspeisekarte wahlen.

Falls ihr euren Gésten eine Auswahl, z.B. beim Hauptgang, bieten mdchtet, diirft ihr gerne aus unserer zum
Event giiltigen Speisekarte wahlen.

Habt ihr noch weitere Fragen und Wiinsche?
Wir stehen euch jederzeit telefonisch unter 08322-6630 fiir Riickfragen zur Verfigung.
Bitte vereinhart fir eine Besprechung vorah einen Termin. Vielen Dank.

Eure Familie Dornach mit Team
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Pauschalen fur Thren Empfang

Variation T

Mini-Laugenbreze | aufgeschlagene Sennerei-Butter | 2.40
Holzofenbaguette | Wildkrduterfrischkdse | 3.50
ofenfrisches Landbrot | Schalotten-Schmalz | 3.

Variation IT

RUSTIKALES WURZELBAGUETTE
gekochter Wachholderschinken | Essiggurken | 3.50
Bremenrieder Bergkdse | Zwiebelringe | Weintrauben | 3.40
pikanter Erbsenaufstrich | Kresse | 3.20 .

Variation U171

Laugenkastanie | bayerischer Obazda | Birnengel | 3.90
Sauerteigbrot | gebratene WeilSwurst | marinierter Radi | grober Senfkaviar | 4.10
. Tramezzini | Paprikacreme | gegrillte Zucchini | Rucola | 4.-

Fingerfood-Variation

lackierte Roastbeef-Rallchen | Wurzelgemiise | Meerrettichmayo | 7.10
Rducherspeck | Bldtterteig-Gebdck | Spitzkohlsalat | 4.20
Couscous-Lolli | Zitronen-Créme fraiche | 3.70 .
Kichererbsen-Krokette | Avocadocreme | Koriander | 3.70
hunte Gemisestdbchen | Sauerrahmdip | 3.10
Empfehlung: -3 Stiick pro Person

Ein absoluter Klassiker: Unser Kasebrett:

Allgduer Kdseauswahl | 13.- p.P.
Holzofenbrot | Alpbutter | Weintrauben | Niisse | Salzgebdck
ergdnzend Kaminwurzen & Schinkenspeck | 2.- p.P.
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Menu ,urig*

TAFELSPITZCONSOMME
Wurzelgemise-Brunoise
Bergkrduterfladle

L8

KRUSTENBRATEN
vom Alpschwein
Jus
Blaukraut
Kartoffelknddel & Schmelze

L

APFELSTRUDEL
aus unserer eigenen Patisserie
Bourbon-Vanillesauce

Preis pro Person 31.10
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Menu , traditionell”

ALLGAUER KASERAHMSUPPE
Birnen-Bergpfeffer-Chutney
Sthmalzgebdck

e
Unser Rindfleisch

stammt aus eigener AUfZUFﬁI SAUERBRATEN VOM ALPRIND
in BIO-Qualitdt dunkle Balsamicoglace

' Johannisheerrotkraut
karamellisierte Apfelspalten

Schwarzbrotknddel

L

OFENSCHLUPFER
Mavenpick Eiscreme
Kirschragout

Preis pro Person 40.30
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IMenu ,,Festtag”

ALLGAUER BACHFORELLENFILET ,SOUS VIDE

Dickmilchsud & Chip
Bergschnittlauch-0l
Gurkentapioka

FR%

FESTTAGSSUPPE
Tafelspitzbriihe
WeiRwurst-Brdtknddel | Leberspatzle
GriefSnockerl | Backerhsen

L

ZWIEBELROSTBRATEN
Allgduer Hiiftsteake20g
Dunkelbiersauce | Rstzwiebeln
glasierte Ofenkarotte
Pesto | hausgemachte Butterspatzle

L

IKARAMELLISIERTER KAISERSCHMARRN
Aprikosenragout | Frischkdsefrosting
gehobelte Pistazien

Preis pro Person 61.80

Hausgemacht
aus unserer eigenen Patisserie.
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Menu ,,Oberstdorf*

EGERLING-STEINPILZRAHMSUPPE
Bergkds-Schaberl

L L

RINDERROULADE
grobe Senfkornsauce
geschmorte rote Zwiebeln

Kartoffelpiree
Allgduer Mehlspeise

B
N in Butterschmalz ausgebackene stiRRe
ALLGAUER ZIEGERNUDELN Quarknudeln mit Zimt & Zucker

hausgemachtes Apfelmus
Mavenpick Eiscreme

Preis pro Person 42.40
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Menu ,,.zunftig”

WILDCREMESUPPE
Bratstrudel

L8 L

GESOTTENER KALBSTAFELSPITZ
Speck-Rahmwirsing
Drillingskartoffeln
frisch gehobelter Meerrettich

L

BUCHTELN
Zwetschgenmus | Mohnbutter
Vanillesauce

Preis pro Person 43.80
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Crossover-1lenu,Asien-Bayern®

ALPENLACHS SASHIMI-STYLE
Flusskrebsomelett-Réllchen
Rostzwiebelsud | schwarze Sesamcreme

Rk

ZITRONENGRAS-KOKOSSCHAUMSUPPE
Tataki vom Rehriicken

Tk

ENTENBRUST
mit Fichtennadeln gerduchert | Alpin Dashi
fermentierter Spitzkohl | Waldpilz Dim Sum

FR%

GEFULLTER REISPFANNKUCHEN
karamellisierte Feigen | hausgemachtes Kastanieneis

Preis pro Person 82.70
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Crossover-Menu , Mediterranes Bayern®

REHTELLO-TONATO
gepickelte Radieschen | Wildkrduter | Tannenwipfeldl

L8 L

STRAUCHTOMATENSUPPE
Burrataschaum
Basilikumal | Brot-Chip

L

GEBRATENER ZANDER
Olivenkruste | Flusskrebsravioli
Zitrusfrucht-Butter

e

VARIATION
Weilhier-Tiramisu | Buttermilch-Amarena Kirsch-Sorbet | Pistazien-Panna cotta

Preis pro Person 68.60
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Menu ,,Huimat*

SAUERTEIGBROT
aufgeschlagenes Zitronenmelissen-Griebenschmalz
£ 2 o S
Unser frischer Saibling
BERGSAIBLING kommt von der
leicht gebeizt Bergfischzucht
Haselnusscreme | Birnengelee | Rastzwiebeljus Gunzesried.

#hh Vv

KALBSRUCKEN-ROLLCHEN

Ochsenmarkschaum | Blumenkohl-Couscous
Brennnesselchip & -gel

Bk

VARIATION VOM ALPRIND
Rinderfilet | Meerrettich-Sud | Rote Apfel | Daikon-Kresse
geschmortes Backchen | Knollensellerie-Texturen | Kartoffel-Baumkuchen | Kornblumenbliten

%

VARIATION
Walnuss | dunkle Kuverttire | Johannisheere | Rote Bete
Kaiserschmarren | Mousse | Sorbet | Macaron

Preis pro Person 93.60
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Menu ,,Huimat 2.0*

HAUSGEMACHTES BARLAUCHDINKELBROT
Pilzbutter | fermentiere Pfifferlingscreme

B

KALBSTAFELSPITZ
Huflattich-Schaum | Broterde | sepickelte Radieschen

B

ALPKRAUTERSCHAUMSUPPE
Bliiten-Knusperchip

L

ZWEIERLEI' VOM HIRSCHKALB
Roulade & Riicken
Steinpilzglace | Portweinreduktion
Sellerie | wilder Brokkoli | Kartoffelkrapfen

e

VARIATION
Berghauernquark | Himbeere | Holunderblite
Schnitte & Creme | Sorbet & Chip | Baiser & Gel

e

BREMENRIEDER KASE
Uralter Bergkase | Frischkdsemousse | Wildkrduterkdse-Biskuit | schwarze Walnuss

Preis pro Person 92.40
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