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Grillbuffet 
ab 25 Personen (auf Vorbestellung) 

 
 

SALAT  
Reichenauer Feldsalat | Alpkräuterdressing 

Bayerischer Krautsalat 
Gurkensalat | Dill-Sauerrahm-Marinade 

Kartoffelsalat 
Nudelsalat 

 
HAUPTGÄNGE  

Alpburger-Patty 
mariniertes Schweinesteak 

Bratwurst 
Hähnchenbrust 

Forellenfilet 
 

Beilagen: 
Kräuterbutter & Landbutter 

hausgemachte Saucen (Barbecue | Curry | Remoulade) 
Ofenkartoffel 

Sommerliches Gemüse (Maiskolben | Pimientos | Zucchini) 
Baguette 

Burger Bun 
 

DESSERT 
Weißbierparfait 
Kaiserschmarrn 

Kirschragout 

 
 
 
 
 
 

pro Person 59.- 
Kinder zwischen 6 & 12 Jahren 25.- 

Kinder unter 6 Jahren kostenfrei 



 

                                                                        #alpedornach              

Grillbuffet Deluxe 
ab 25 Personen (auf Vorbestellung) 

 
APERITIF 

Gazpacho Smoothie | Fenchelconfit 
 

VORSPEISEN 
Blattsalat | Wiesenkräuter & Pflücksalat 

Gartengurken | Dill-Schmand 
Rispentomaten | Frühlingslauch-Vinaigrette 

Coleslaw | Weißkraut & Karotten 
 

Toppings: Dressings: 
Karamellisierte Sonnenblumenkerne Bergkräuterdressing 

Brotchips Birnen-Balsamico-Vinaigrette 
Gartenkresse  

 
HAUPTGÄNGE 

Lackierte Alpschweinribs 
mariniertes Schweinefilet 

Putensaté & Teriyaki-Lachs 
Wildbratwurst 

Gegrillter Tofu-Zucchinispieß 
 

Beilagen Saucen & Dips 
gegrillte Pimientos  argentinisches Chimichurri (Kräuterdip) 
Süßkartoffelstampf Sour Cream 

Caponata Curry-Orangen-Butter 
BBQ-Ofenkartoffeln Zwetschgenchutney 

gegrillter Pak Choi & Ananas | gegrillt Chili-Tomatensugo 
Zitronengras-Reis  

Kartoffelsalat | grobe Senfvinaigrette  
Aprikosen-Couscous  

 
DESSERT 

Karamellisierter Kaiserschmarrn 
Holunder-Buttermilch-Halbgefrorenes 

Himbeer-Sahnemousse 
Mango-Limetten-Ragout 

 
 pro Person 79.- 

Kinder zwischen 6 & 12 Jahren 32.- 
Kinder unter 6 Jahren kostenfrei 


